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F O R M A T O  E U R O P E O 

P E R  I L  C U R R I C U L U M 

V I T A E 
 
 
 
 

INFORMAZIONI  PERSONALI 

 
Nome CATAGNANO  LEONARDO 

E-mail leonardo.catagnano@regione.sicilia.it 
 
 

Nazionalità Italiana 
 

Data di nascita 10 settembre 1962 
 

ESPERIENZA  LAVORATIVA 
 

Date (dal 01/08/19) 
 
 

• Date (dal 01/03/18 al 31/07/2019) 
 

• Nome e indirizzo datore di lavoro 
• Tipo di azienda o settore 

 
• Tipo di impiego 

 
• Principali mansioni e responsabilità 

Dirigente  del  Servizio  4  -  Sviluppo  Locale,  Identità  Culturale  della  Pesca  Mediterranea  del 
Dipartimento Regionale Pesca Mediterranea 

Dirigente del Servizio 4 - Sviluppo Locale del Dipartimento Regionale Pesca Mediterranea  

Regione Siciliana, Assessorato dell’Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea, 
Dipartimento della Pesca Mediterranea, via degli Emiri, 45 (90135) Palermo 

Servizio 4 - Sviluppo Locale (del costiero nel settore della pesca, acquacoltura e trasformazione) 

Dirigente di III fascia del Ruolo Unico della Dirigenza della Regionale Siciliana 
Interventi pubblici nel settore della pesca finalizzati allo sviluppo locale di tipo partecipativo delle 
comunità costiere, al potenziamento delle strutture portuali e alla promozione e alla valorizzazione 
delle produzioni ittiche mediante campagne di informazione e comunicazione, realizzazione di 
eventi fieristici e pubblicitari 

• Date (dal 11/01/16 al 28/02/18) Dirigente del Servizio 2 - Mare Mediterraneo del Dipartimento Regionale Pesca Mediterranea 
 

• Date (05/03/15 – 10/01/16) 
 
 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

 
• Tipo di impiego 

• Principali mansioni e responsabilità 
 
 

• Date (settembre 2007– al 04/03/15) 
• Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 

 

Dirigente UOB1 - S2 - Pesca costiera artigianale – Dipartimento Pesca Mediterranea della Regione 
Siciliana 

 
Regione Siciliana, Assessorato dell’Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea, 
Dipartimento della Pesca Mediterranea, via degli Emiri, 45 (90135) Palermo 

 
Dirigente di III fascia del Ruolo Unico della Dirigenza della Regionale Siciliana 
Interventi a sostegno del settore della pesca e sui mercati produzioni ittiche attraverso i programmi 
operativi FEP 2007-2013 e FEAMP 2014-2020 

 
Dirigente Responsabile dell’Unità Operativa Specializzata Olivicoltura e Colture Mediterranee 
Regione Siciliana, Assessorato Regionale dell’Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca 
Mediterranea, Dipartimento dell’Agricoltura - Viale Regione Siciliana n. 2771 - PALERMO 

• Tipo di azienda o settore Unità Operativa Specializzata Olivicoltura e Colture Mediterranee - Via Ovidio, 26 – SCIACCA (AG) 
• Tipo di impiego Dirigente di III fascia del Ruolo Unico della Dirigenza della Regione Siciliana 

• Principali mansioni e responsabilità Dirigenza dell’ufficio, coordinamento programmi regionali settori olivicoltura e colture mediterranee. 
Attività di assistenza tecnica e  divulgazione in olivicoltura e nella caratterizzazione  dei profili 
organolettici degli oli vergini di oliva e valorizzazione delle produzioni olivicole e mediterranee. 
Funzionario delegato alla spesa 

• Date (gennaio 1999 – 
agosto 2007) 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

Dirigente III fascia del Ruolo Unico della Dirigenza della Regione Siciliana presso la SOAT di 
Sciacca 
Regione Siciliana, Assessorato regionale delle Risorse Agricole, Alimentari e Forestali 
Mediterranea, Dipartimento Interventi Infrastrutturali dell’Agricoltura - Viale Regione Siciliana n. 
2771 PALERMO 

• Tipo di azienda o settore SOAT - via Ovidio, 26 – SCIACCA (AG) 
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• Tipo di impiego Dirigente referente settore olivicolo 
• Principali mansioni e 

responsabilità 
Attività di assistenza tecnica e divulgazione in olivicoltura e nella caratterizzazione dei profili 
organolettici degli oli vergini di oliva e valorizzazione delle produzioni olivicole 

 
• Date (maggio 1997–dicembre 

1998) 
• Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 

Dirigente presso la SOAT di MENFI 
 

Regione Siciliana, Assessorato regionale dell’Agricoltura e delle Foreste, Dipartimento Interventi 
Strutturali - Viale Regione Siciliana n. 2771 - PALERMO 

• Tipo di azienda o settore SOAT, via Roma - MENFI (AG) 
 

• Tipo di impiego Dirigente referente settore olivicolo 
• Principali mansioni e responsabilità Attività di assistenza tecnica e divulgazione in olivicoltura 

 
• Date (dicembre 1995–aprile 1997) Dirigente presso la SOAT di Palma di Montechiaro 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

Regione Siciliana, Assessorato regionale dell’Agricoltura e delle Foreste, Dipartimento Interventi 
Strutturali - Viale Regione Siciliana n. 2771 PALERMO 

• Tipo di azienda o settore SOAT, via G. B. Odierna - PALMA DI MONTECHIARO (AG) 
 

• Tipo di impiego Dirigente referente settore olivicolo e orticolo 
• Principali mansioni e responsabilità Attività di assistenza tecnica e divulgazione in olivicoltura e orticolo 

 
• Date (novembre 1987–luglio 1991) Agronomo libero professionista 

• Nome e indirizzo del datore di 
lavoro 

Coldiretti, sede zonale di Sciacca 

• Tipo di azienda o settore Miglioramenti agrari e fondiari 
 

• Tipo di impiego Libero professionista 
• Principali mansioni e responsabilità Agricoltura 

 
 
ALTRE ESPERIENZE LAVORATIVE 

 

Date (da gennaio 2019 a 
oggi) 

 
• Date (mag – ott 2015) 

 
 

• Date (2004–2015) 
• Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 

Capo Panel del Comitato di assaggio dell’olio extra vergine di oliva IGP di Sicilia, presso IRVO 
Sicilia 
Coordinamento programma di attività imprese dell’agroalimentare e turistiche di Sicilia in Expo 
Milano 2015 
Panel leader del Laboratorio d’Analisi Sensoriale di Sciacca 

 
 

Regione Siciliana, Assessorato regionale dell’Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca 
Mediterranea, Dipartimento dell’Agricoltura - Viale Regione Siciliana n. 2771 – PALERMO 

• Tipo di azienda o settore Laboratorio Analisi Sensoriale di Sciacca, piazzetta Lazzarini, 1 - SCIACCA (AG) 
 

• Tipo di impiego Dirigente della Regione Siciliana coordinatore del comitato di assaggio oli vergini di Sciacca 
• Principali mansioni e responsabilità Panel leader del comitato d’assaggio degli oli vergini di oliva 

 
• Date (1999–2014) Assaggiatore iscritto all’elenco degli esperti in oli vergini ed extra vergini di oliva della Regione 

Siciliana 
• Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 
Regione Siciliana, Assessorato regionale dell’Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca 
Mediterranea, Dipartimento dell’Agricoltura - Viale Regione Siciliana n. 2771 – PALERMO 

• Tipo di azienda o settore SOAT di Sciacca, settore olivicolo oleario 
 

• Tipo di impiego Dirigente della Regione Siciliana coordinatore del comitato di assaggio oli vergini di Sciacca 

• Principali mansioni e responsabilità Panel leader del comitato d’assaggio degli oli vergini di oliva 
 

ISTRUZIONE , FORMAZIONE, TITOLI 

• Data (05/11/1987) Diploma di Laurea in Scienze Agrarie, conseguito presso l’Università degli Studi di Palermo, con la 
votazione di 110/110. 

• Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 

• Principali  materia/abilità 
professionali oggetto dello studio 

Università degli Studi di Palermo, Facoltà di Agraria 
 

Materie agronomiche, zootecniche, ingegneristiche, economiche attinenti l’agricoltura. 
Tesi di laurea dal titolo: “Indagine sull’andamento di mercato dei fondi rustici, in territorio di Sciacca 
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e Menfi”. 
 

• Qualifica conseguita Dottore in Scienze Agrarie 
• Livello di Classificazione nazionale Nazionale 

 
• Data (1987) Abilitazione all’esercizio della professione 

• Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 

• Principali  materia/abilità 
professionali oggetto dello studio 

Università degli Studi di Palermo, Facoltà di Agraria 
 

Materie agronomiche, zootecniche, ingegneristiche, economiche attinenti l’agricoltura. 

• Qualifica conseguita Agronomo 
• Livello di Classificazione nazionale Nazionale 

 
• Data (1981) Diploma di Perito Agrario 

• Nome e tipo di istituto di istruzione Istituto Tecnico Agrario “C. Amato Vetrano” – SCIACCA 
• Principali  materia/abilità 

professionali oggetto dello studio 
Materie agronomiche, zootecniche, ingegneristiche, economiche attinenti l’agricoltura. 

• Qualifica conseguita Perito Agrario 
• Livello di Classificazione nazionale Nazionale 

 
ALTRI TITOLI DI ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

 
• Date (1989– 2019) 2019 Capo panel del Comitato di assaggio degli oli vergini ed extra vergini di oliva dell’Istituto 

Regionale del Vino e Olio di Sicilia (IRVOS) 
2011 – Accademico corrispondente dell’Accademia Nazionale dell’Olivo e dell’Olio, Spoleto.  
2009 – Corso di formazione Rete Sarinet, su “Economia della conoscenza”. Caltanissetta, 26-29 
gennaio. 
2008 – Responsabile regionale del Progetto Interregionale OLVIVA sul vivaismo olivicolo. 
2006 – Attestato partecipazione corso di formazione “Applicazione dei Metodi di Analisi 
Sensoriale dei prodotti Alimentari”, realizzato dalla SISS (Società Italiana di Scienze Sensoriali). 
Catania 11-13 dicembre. 
2005 – Attestato partecipazione corso di formazione sulla gestione dei laboratori d’analisi 
sensoriale finalizzata ai test consumatori. Torino, 12-16 settembre, Net Food Centre. 
2005 – Attestato partecipazione corso di aggiornamento inerente la gestione della rete del 
Laboratori di Analisi Sensoriale della Sicilia (LAS Sicilia) per l’Assessorato Agricoltura e Foreste 
della Regione Siciliana. Modica, 7-11 novembre. 
2004 – Attestato di Capo Panel rilasciato dalla Regione Siciliana, Assessorato Agricoltura e 
Foreste, autorizzato dal Ministero per le Politiche Agricole e Forestali. Sciacca (AG), 29 marzo – 
2 aprile. 
2002 – Attestato partecipazione al corso di aggiornamento per Panel Leader nell’analisi 
sensoriale di oli vergini di oliva, con riferimento alle norme COI/T. 20 Doc. n. 4, 5, 6, 13, 14 
15/Rev. 1, 2, 22AP1. Castelvetrano (TP), 7-9 marzo. 
2001 – Attestato Panel Leader corso di formazione di analisi sensoriale degli oli vergini di oliva, 
ai sensi delle norme COI/T. 20 Doc. n. 4, 5, 6, 13, 14 15/Rev. 1. Organizzato dell’ISOM e dalla 
Corporazione dei Mastri Oleari. Milano, 1-5 ottobre. 
2000 -  Corso  di  aggiornamento  su:  “Il  cambiamento  nella  Pubblica  Amministrazione  e  la 
consapevolezza del ruolo 2”, realizzato dal Consorzio Interregionale Formazione Divulgatori 
Agricoli Sicilia – Sardegna, presso la Struttura di formazione Siciliana. 
2000 - Corso di aggiornamento professionale su: “Politiche Agricole Comunitarie 1”, realizzato 
dal Consorzio Interregionale Formazione Divulgatori Agricoli Sicilia – Sardegna, presso la 
Struttura di formazione Siciliana. 
1999 - Corso di aggiornamento professionale della durata di 2 giorni su “Legislazione agraria 2”, 
realizzato dal Consorzio Interregionale Formazione Divulgatori Agricoli Sicilia – Sardegna, 
presso la Struttura di formazione Siciliana. 
1999 - Corso di aggiornamento professionale della durata di 10 giorni su: “Colture Fuori Suolo”, 
realizzato dal Consorzio Interregionale Formazione Divulgatori Agricoli Sicilia – Sardegna, 
presso la Struttura di formazione Siciliana. 
1999 – È iscritto nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed 
extravergini, della Regione Sicilia. 
1998 – Attestato partecipazione corso di formazione di esperti nella lavorazione e degustazione 
di olive da tavola, patrocinato del COI di Madrid. Giuliana 9-14 marzo. 
1997 – Attestato d’idoneità all’assaggio degli oli vergini di oliva, autorizzato dal Ministero per le 
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 Risorse Agricole, Alimentari e Forestali e patrocinato dal Consiglio Oleicolo Internazionale di 
Madrid. Sciacca (AG), 16-21 giugno. 
1995 – Attestato di divulgatore agricolo polivalente laureato, conseguito per aver frequentato e 
superato gli esami di verifica intermedia e finale al Corso di formazione realizzato dal Consorzio 
Interregionale Formazione Divulgatori Agricoli Sicilia – Sardegna, presso la Struttura di Siciliana. 
1993 - Idoneità al Concorso pubblico ad esami e titoli per la selezione di 25 divulgatori agricoli 
polivalenti laureati, pubblicato sulla G.U.R.I. n. 78 del 01/10/1991. 
1989 - Idoneità al Concorso pubblico per esami a 74 posti di Ispettore, VII qualifica funzionale, 
nel ruolo tecnico centrale e periferico del Ministero dell'agricoltura e foreste, indetto con D.M. 
9/12/1987. 
1989 - Idoneità al Concorso pubblico per esami a 71 posti di Esperto, VI qualifica funzionale, nel 
ruolo tecnico centrale e periferico del Ministero dell'agricoltura e foreste, indetto con D.M. 
9/12/1987. 

 
PUBBLICAZIONI 

  

 Date (1989– 2010) 2010 - Catagnano L., Licata D., Lo Bue P. - L’ABC e D dell’Olio Extra Vergine di Oliva - 
Vademecum del consumatore “conoscere e scegliere quello giusto”. 

 2009 – Catagnano L., Licata D., Lo Bue P., Todaro A., - “Viaggio tra gli extra vergini di oliva in 
Sicilia” - Catalogo delle aziende olearie siciliane. 
2009 - Caruso T, Campisi G, Cacioppo L, Occorso G., Catagnano L. Le cultivar di olivo siciliane 
(pp.15-37). In: AA.VV. "Olio di Sicilia, la storia, le cultivar, gli oli" - "Sicilian oils, History, cultivars, 
oils". (pp. 1-65). Ed. A. Ricci, Cisano Bergamasco (BG) (ITALY) - English version by Lawrence 
Smith. 
2008 - Campisi G., Cacioppo L., Catagnano L., Finoli C., Bivona G., Caruso T. Varietà locali, 
valore aggiunto per l'olio extravergine d'oliva. Informatore Agrario, Supplemento Sicilia, n. 44, 
pp. 23-26. ISSN 0020-0689 
2008 - Caruso T., Cutuli M., Catagnano L., Campisi G. Innovare il vivaismo olivicolo con nuovi 
processi e prodotti. Informatore Agrario. pp. 32-35 ISSN: 0020-0689. Suppl. Sicilia n. 10. 
2008 - Cacioppo L., Campisi G., Finoli C., Catagnano L., Caruso T. Chemical and sensorial 
characterization of monovarietal olive oils extracted from the sicilian cultivars collected in a 
germoplasm bank. VI International Symposium on Olive Growing. Resumos, Evora (Portugal), 
september 9th to 13th, pp. 56 
2007 - Caruso T., Cartabellotta D., Motisi A., Campisi G., Occorso G., Bivona G., Cappello A., 
Pane G., Pennino G., Ricciardo G., Patti M., La Mantia M., Lain O., Testolin R., Finoli C., 
Cacioppo L., Corona O., Catagnano L., Savino V., Saponari M. - Cultivar di Olivo Siciliane. 
Identificazione validazione, caratterizzazione morfologica e molecolare e qualità degli oli. 
Contiene manuale per la caratterizzazione primaria di cultivar di olivo siciliane. pp. 1-202. 
Palermo. 
2007 – Cura la realizzazione della “Carta degli Oli di Sicilia” presentata al SOL di Verona.
2006 - Motisi A, Campisi G., Caruso T., Catagnano L., Sacchi R., Ambrosino M. L., and Finoli C. 
- Variability of olive oil quality as related to cultivar and agronomic factors in sicily. Proceedings 
OLIVEBIOTEQ Biotecnology and quality of Olive tree products around the Mediterranean basin. 
pp. 405. Actes E'ditions, Rabat, Maroc. ISBN: 9981-801-71-2 
2006 – Coordinamento e articolo sui condimenti sullo Speciale Olivo di Terrà. 
2006 - Articolo su Terra&Vita L’extra vergine di oliva siciliano: il gusto della biodiversità. 
2005 - Motisi A., Bivona G., Campisi G., Cartabellotta D., Catagnano L., Di Martino V., La Mantia 
M., Occorso G., Caruso T. (2005). Le cultivar di olivo siciliane in collezione presso il DCA di 
Palermo. VII Convegno Naz. sulla Biodiversità. Catania, 30 marzo - 2 aprile. (pp. 49). 
2004 - Motisi A., Campisi G., Caruso T., Catagnano L., Sacchi R., Ambrosino M.L., Finoli C. 
(2004). Variability of olive oil quality as related to cultivar and agronomic factors in Sicily . Atti 5 
International Symposium on Olive Growing. Izmir, Turchia, 27settembre - 2 ottobre. (pp. OO- 
171). 
2002 – Autore del volume: “Olio Extra Vergine d’Oliva DOP Val di Mazara”, Prontuario per 
l’Operatore, realizzato dell’U.O. n. 112 di Sciacca. 
2002 – Realizza e coordina i testi del CD multimediale: “Oli di Sicilia – Progetto Qualità”. 
2001/2005 – Cura la realizzazione del catalogo “Gli oli extra vergini di Sicilia”,edito dalla 
Regione Sicilia – Assessorato Agricoltura e Foreste. 
2001 – Coautore, in collaborazione con l’Università di Perugia del volume: “Modello di previsione 
della produzione olivicola – Progetto per la realizzazione e la sperimentazione di una rete 
multiregionale, per le previsioni di raccolta della produzione olivicolo”. POM, misura 2, cod. A 31. 
2001 – Collabora alla realizzazione del CD multimediale: “Olio di Sicilia – Catalogo”. Raccolta 
dei risultati ottenuti dai programmi operativi multiregionali, misura 2, e del catalogo delle aziende
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produttrici di olio d’oliva siciliane. 
2001 – Realizza i testi di un video-reportage sull’olivicoltura greca. 
2001 – Collabora alla realizzazione del CD multimediale su: “Guida di Agenda 2000: 
Regolamenti, disposizioni e bandi”. 
1990 “L'informatore agrario” n. XLVI (50), “Influenza dell'intervento irriguo, in fasi biologiche 
diverse, e di diverse densità d'investimento sul comportamento bio-agronomico del cotone 
(Gossypuim hirsitum)”, svolta per l'Istituto di Coltivazioni Erbacee - Università Studi di Palermo, 
Sottoprogetto Cotone, Ministero dell'Agricoltura e Foreste. 
Dal 2004 al 2014 ha pubblicato numerosi articoli sulle riviste specializzate : Terrà, Terra e Vita, 
Informatore Agrario, Olivo e Olio. 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

PERSONALI 
 

PRIMA LINGUA Italiano 
 

ALTRE LINGUE 
 

Inglese 
• Capacità di lettura Buona 

• Capacità di scrittura Buona 
• Capacità di espressione orale Elementare 

 
Francese 

• Capacità di lettura Elementare 
• Capacità di scrittura Elementare 

• Capacità di espressione orale Elementare 
 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

RELAZIONALI 

Nel corso della propria vita formativa e professionale ha maturato una buona capacità 
comunicativa nell’ambito della divulgazione delle materie di competenza con particolare 
riferimento al settore olivicolo e oleario. 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

ORGANIZZATIVE 

Per la specificità degli incarichi espletati nel corso dell’attività professionale nella PA (Ministero 
Agricoltura e Foreste e Assessorato Regionale Agricoltura e Foreste) ha sviluppato una buona 
capacità nell’organizzazione di eventi divulgativi, informativi, formativi, fieristici e comunicativi e 
nel coordinamento di programmi e attività in ambito regionale. 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE 
. 

È specializzato nel campo della valutazione sensoriale dei prodotti agroalimentari e nella 
gestione dei gruppi d’assaggio. 
Utilizza nell’ambito delle proprie attività i software dell’ambiente Microsoft e della rete WEB e i 
software di gestione ed elaborazione statistica del dati. 

 

PATENTE. Patente “B” 
 

ALLEGATI Allegato  1  –  Iniziative  ed  eventi  di  maggior  rilievo  realizzati  nell’ambito  dell’attività  di 
informazione, formazione, divulgazione agricole e promozione delle produzioni agricole. 

 

Si autorizza la pubblicazione nel sito istituzionale del presente curriculum per le finalità previste dall’art. 12, comma 2 della Legge Regionale 5 
aprile 2011, n. 5. 

 
Sciacca, 21 ottobre 2019 

 
 

Leonardo  Catagnano 
 

(firma autografa sostituita a mezzo stampa ai sensi dell'art.3, 
comma 2 del D. Lgs n. 39/1993) 
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Allegato 1 
INIZIATIVE ED EVENTI DI MAGGIOR RILIEVO REALIZZATI NELL’AMBITO DELL’ATTIVITÀ DI INFORMAZIONE, 

FORMAZIONE, DIVULGAZIONE AGRICOLE E PROMOZIONE DELLE PRODUZIONI AGRICOLE 
 

PRINCIPALI ESPERIENZE DI 

LAVORO 

 
Date (2000– 2016) 2019 

- Coordinamento delle attività di informazione e comunicazione per la valorizzazione dei prodotti ittici 
siciliani in Blue Sea Land 2019. Mazara del Vallo, 17-20 ottobre. 

- Svolge attività di direzione del corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO organizzato 
Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali dell’Università di Palermo. Palermo, 16-19 settembre. 

- Svolge attività di direzione del corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO organizzato 
dall’Agrisana Soc. Coop. Agricola a r.l. Sciacca (AG), 11–15 marzo. 

- Svolge attività di docenza nel corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO organizzato 
dall’OP Oleum Sicilia Soc. Coop. a r.l. Palermo, 1-2 e 7–8-9 febbraio. 

2018 
- Collaborazione al coordinamento delle attività di informazione e comunicazione per la valorizzazione dei 

prodotti ittici siciliani in Blue Sea Land 2018 
- Svolge attività di docenza nel corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO organizzato 

Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali dell’Università di Palermo. Palermo, 17-20 settembre. 
- Svolge attività di docenza nel corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO organizzato 

dall’Asprol. Aragona (AG), 6 marzo. 
- Svolge attività di docenza nel corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO organizzato 

dall’Assolivo. Ficuzza (PA), 01-03 e 09-10 febbraio. 
2017 
- Collaborazione al coordinamento delle attività di informazione e comunicazione per la valorizzazione dei 

prodotti ittici siciliani in Blue Sea Land 2017 
- Partecipa in qualità di vice capo panel ai lavori di certificazione organolettica dell’olio extravergine di oliva 

IGP Sicilia presso l’IRVOS. Palermo, 2017. 
- Interviene alla manifestazione Olio Folk per la valorizzazione degli oli di qualità. Caltabellotta (AG), 9 

settembre. 
- Svolge attività di docenza nel corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO organizzato 

Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali dell’Università di Palermo. Palermo, 07-11 settembre. 
- Svolge una sessione di presentazione di oli Evo siciliani presso il Salone Internazionale degli oli di qualità 

(SOL) in Veronafiere. Verona, 9 aprile. 
- Svolge attività di docenza nel corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO organizzato 

dall’UPOS Soc. Coop. a r.l. Sciacca (AG) 27–31 marzo. 
- Svolge attività di docenza nel corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO organizzato 

dall’ASPROL. Palermo, 22 marzo. 
- Svolge attività di docenza nel corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO organizzato 

dall’AIPOS. Bisacquino (PA), 06-10 marzo. 
- Svolge attività di docenza nel corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO organizzato 

dall’OP APPO Soc. Coop. Palermo, 26-27-28 gennaio – 03-04 febbraio. 
2016 
- Svolge attività di docenza nel corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO organizzato 

dall’Assolivo. San. Giuseppe Jato, 24-25-26 novembre – 09-10 dicembre. 
- Svolge attività di docenza nel corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO presso 

Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali dell’Università di Palermo. Palermo, 05-09 settembre. 
2015 
- Collabora con il Responsabile Unico del Procedimento alla gestione del palinsesto di EXPO 2015. 

Milano, maggio-ottobre. 
- Svolge attività di docenza nel corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO presso 

Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali dell’Università di Palermo. Palermo, 07-11 settembre. 
- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito da Asprol Sicilia un 

corso per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Sciacca, 9-10 
marzo. 

- Interviene in qualità di relatore nella giornata informativa “La potatura dell’olivo per la produzione di olio: 
Interventi innovativi finalizzati a razionalizzare la gestione della chioma”. Mazara del Vallo (TP), 18 
febbraio. 

- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito da Acli Terra un corso 
per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Castelvetrano, 9-11-13- 
19-20 febbraio. 

- Svolge l’attività di panel leader nell’ambito dei lavori di preselezione organolettica per Sicilia occidentale 
degli oli della “Guida agli oli extra vergini” di Gambero Rosso. Sciacca (AG), 8 gennaio. 

- Interviene in qualità di relatore nella giornata informativa “La potatura dell’olivo per la produzione di olio: 
Interventi innovativi finalizzati a razionalizzare la gestione della chioma”. Aliminusa (PA), 14 gennaio. 
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2014 
- Espone una relazione sull’OCM Olivo (Reg. UE n. 1308/2013 e le OP (Reg. UE n. 611/2014 e 615/2014 

nell’ambito del convegno “La nuova PAC 2014-2020. Sciacca, 19 dicembre. 
- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito da Acli Terra un corso 

per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Motta Camastra, 9-10- 
11-18-19 dicembre. 

- Organizza e interviene alla giornata informativa “L’olio extra vergine di oliva di qualità”. Castronovo di 
Sicilia, 17 dicembre. 

- Organizza e interviene al convegno “La potatura dell'olivo: interventi di razionalizzazione per la riduzione 
dei costi di produzione” – I.I.S.S. “C. Amato Vetrano. Sciacca, 16 dicembre. 

- Organizza e interviene alla giornata informativa “Le olive da tavola”- 1° Concorso per le olive da tavola 
“Monna Oliva”. Castelvetrano, 6 dicembre. 

- Organizza e interviene alla giornata informativa “L’olio di oliva di qualità e il mercato”. Francavilla di 
Sicilia, 3 dicembre. 

- Organizza l’incontro sulle vetrine promozionali e aree mercatali. Sciacca, 1 dicembre. 
- Partecipa, in qualità di socio SOI e Accademico corrispondente e componente del Comitato 

Coordinamento Nazionale Potatura Olivo, al III Convegno Nazionale sull’Olivo e Olio. Bari, 26-28 
dicembre. 

- Partecipa al laboratorio di cucina con “Cronache di gusto” presso l’Azienda Terre di Himera. Termini 
Imerese, 23 novembre. 

- Realizza con RMK TV e in collaborazione con il Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali 
dell’Università di Palermo, nell’ambito del Progetto Pl.A.S.S. un servizio alcune innovazione per la filiera 
olivicolo-olearia. Sciacca, 13 novembre. 

- Realizza un incontro sull’Olio EVO in cucina. Segesta, 13 novembre. 
- Organizza e interviene alla giornata informativa “Quale Extra Vergine per Quale Mercato”. Siculiana, 12 

novembre. 
- Organizza e svolge le degustazioni guidate di oli nell’ambito della manifestazione “Extravergine”. Menfi, 

1-2 novembre. 
- Organizza, in collaborazione con il Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali dell’Università di Palermo, 

nell’ambito del Progetto Pl.A.S.S., una giornata di campagna per la raccolta meccanica con macchina 
"Red Devil" Berardinucci. Menfi, 31 ottobre. 

- Organizza e interviene alla giornata informativa “Quale Extra Vergine per Quale Mercato”. Menfi, 31 
ottobre. 

- Interviene come relatore all’incontro “Innovazioni nel processo di estrazione olearia per esaltare la qualità 
degli oli extra”. Alcamo, 29 ottobre. 

- Organizza e interviene alla giornata informativa “La raccolta meccanica delle olive”. Lucca Sicula, 24 
ottobre. 

- Partecipa alla riunione tecnica sul Piano dei controlli dell'Olio Extra Vergine IGP Sicilia. Palermo, 20 
ottobre. 

- Realizza per “Cronache di gusto” un corso di approccio all'olio di oliva extra vergine di oliva. Taormina, 19 
ottobre. 

- Collabora all’allestimento dello stand istituzionale per la manifestazione "Blue Sea Land". Mazara del 
Vallo, 10-11 ottobre. 

- Partecipa al servizio televisivo Servizio Intervista RMK su: "Olio EVO IGP Sicilia". Sciacca, 8 ottobre. 
- Collabora con l’Associazione promotrice alla realizzazione della riunione pubblico accertamento Olio 

EVO IGP Sicilia. Palermo, 7 ottobre. 
- Organizza e interviene al convegno "Prodotti con identità territoriale, alta qualità certificata e prospettive 

di mercato". Acate, 3 ottobre. 
- Organizza e interviene alla giornata informativa “I reflui oleari”. Sciacca, 30 settembre. 
- Realizza un incontro su “Progetto pilota vetrine promozionali”. Sciacca, 25 settembre. 
- Realizza un incontro su “Progetto pilota vetrine promozionali”. Caltabellotta, 22 settembre. 
- Organizza e interviene alla giornata informativa “La difesa antiparassitaria dell'olivo”. Caltabellotta, 22 

settembre. 
- Svolge attività di docenza nel corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO presso 

Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali dell’Università di Palermo. Palermo, 15-19 settembre. 
- Realizza in collaborazione con l’Accademia dell'olio - AISO Japan una serie di seminari presso l’Istituto 

Italiano di Cultura di Osaka e Tokyo e un corso per assaggiatori di olio di oliva per la promozione e 
valorizzazione della produzione siciliana. Osaka e Tokyo (Japan), 30 agosto – 4 settembre. 

- Partecipa alla manifestazione “Baglio, Mare e Olio”. San Vito lo Capo (TP), 2 agosto. 
- Interviene alla giornata informativa “Le denominazioni d'origine siciliane”. Modica, 11 giugno. 
- Modera i lavori di presentazione libro "La dieta mediterranea per lo sviluppo del Mezzogiorno tra green e 

blue economy". Palermo, 4 giugno. 
- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del corso per la selezione di aspiranti assaggiatori di 

olio vergine ed extra vergine di oliva. Mazara del Vallo (TP), 28-30 maggio/4-5 giugno 
- Interviene al convegno sugli oli di qualità nell’ambito del Premio oleario “Morgantìnon”. Aidone (EN), 16 

maggio. 
- Partecipa ai lavori di programmazione delle attività per Expo 2015. Palermo, 16 aprile. 
- Collabora con il magazine “Cronache di gusto” alla realizzazione di un corso di approccio all'olio di oliva 
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extra vergine di oliva. Palermo, 12-14 aprile. 
- Organizza e guida, nel corso della manifestazione Sol&Agrifood, i cooking show e le degustazioni guidata 

di olio siciliani. Verona, 6-9 aprile. 
- Partecipa alla 14^ edizione del Campionato Nazionale di Potatura dell’Olivo in qualità di componente del 

Comitato Coordinamento Nazionale Potatura Olivo. Ponsacco (PI), 4-5 aprile. 
- Organizza e interviene alla giornata informativa “La potatura dell'olivo: interventi di razionalizzazione per 

la riduzione dei costi di produzione”. Chiusa Sclafani (PA), 31 marzo. 
- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito dall’Asprol Sicilia un 

corso per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Sciacca, 24-28 
marzo. 

- Organizza e interviene alla giornata informativa sulla potatura e al campionato regionale di potatura 
dell'olivo. Ramacca, 21 marzo. 

- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito dall’AIPO un corso per la 
selezione di assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva per conto. Sciacca, 17-20 marzo. 

- Organizza e interviene alla giornata informativa “La potatura dell'olivo: interventi di razionalizzazione per 
la riduzione dei costi di produzione”. Alia (PA), 17 marzo. 

- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito dall’APO Acli un corso 
per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Palermo, 11-15 marzo. 

- Organizza e interviene alla giornata informativa “La potatura dell'olivo: interventi di razionalizzazione per 
la riduzione dei costi di produzione”. San Cipirello (PA), 12 marzo. 

- Organizza e interviene alla giornata informativa “La potatura dell'olivo: interventi di razionalizzazione per 
la riduzione dei costi di produzione”. Lucca Sicula (AG), 5 marzo. 

- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito dall’AIP Olivo un corso 
per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Riesi, 21-23-27-28 
febbraio. 

- Svolge il corso “Conoscere l'olio evo di qualità”. Buseto Palizzolo, 24-26 febbraio. 
- Organizza e interviene alla giornata informativa “La potatura dell'olivo: interventi di razionalizzazione per 

la riduzione dei costi di produzione”. Castelbuono (PA), 11 febbraio. 
- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito dall’APO Acli un corso 

per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Bisacquino (PA) 4-8 
febbraio. 

- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito dall’APO Acli un corso 
per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Enna, 28-31 gennaio - 1 
febbraio. 

- Partecipa con l’IRVO Sicilia alla manifestazione “Olio Officina Food Festival”. Milano, 24-25 gennaio. 
- Organizza e interviene alla giornata informativa “La potatura dell'olivo: interventi di razionalizzazione per 

la riduzione dei costi di produzione”. Siculiana, 22 gennaio. 
- Organizza e interviene alle giornate informative “Interventi tecnici per l'olivicoltura di Ustica - Analisi del 

contesto e qualità degli oli”. Ustica, 17-18 gennaio. 
- Organizza e interviene alla giornata informativa “Il mercato dell'olio di oliva: aspetti commerciali e 

associazionismo”. Vicari, 14 gennaio. 
- Organizza e interviene alla giornata informativa “L’agricoltura biologica”. Sciacca, 13 gennaio. 
2013 
- Organizza e interviene all’incontro di sulla difesa dell’olivo. Lucca Sicula (AG), 27 dicembre. 
- Realizza l’incontro “Innovazioni tecnica colturale: Difesa, gestione chioma e suolo in olivicoltura. Siculiana 

(AG) 16 dicembre. 
- Organizza e interviene al ciclo di giornate informativa sulle strategie di mercato per l’Olio EVO. 20-21 

novembre. 
- Rappresenta la Sicilia nell’ambito dei lavori di coordinamento delle regioni e di conferenza Stato-Regioni 

per l’esame del DM sull’SQN Alta Qualità dell’Olio e Reg. d’Esecuzione (UE) n. 299/2013. Roma, 19 
novembre. 

- Organizza e realizza la manifestazione BOB Benefit Olive e Business. Sciacca (AG), 5-7 dicembre. 
- Realizza il percorso per le scuole “L’olio dieci e lode”. San Cipirello (PA), 8 novembre. 
- Collabora alla realizzazione della manifestazione ”Extravergine”. Menfi (AG), 1-3 novembre. 
- Realizza la sessione caratterizzazione organolettica degli oli. Menfi, 28 ottobre. 
- Organizza la giornata informativa sull’olivicoltura da olio – Agritrasfer in Sud. Caltanissetta, 30 ottobre. 
- Organizza la giornata informativa sull’olivicoltura da olio – Agritrasfer in Sud. Caltanissetta, 23 ottobre. 
- Realizza la giornata informativa sull’olivicoltura da olio - Mis. 111 az. 2 Informazione. Chiusa Sclafani 

(PA), 16 ottobre. 
- Coordina i lavori della conferenza stampa di presentazione del disciplinare di produzione dell’IGP Sicilia 

dell’Olio EVO presso l’Assemblea Regionale Siciliana. Palermo, 3 ottobre. 
- Partecipa la panel di valutazione del Premio Montiferru 2013 per la shelf-life. Oristano, 29-30 settembre e 

1 ottobre. 
- Organizza la giornata informativa sull’olivicoltura da mensa - Mis. 111 az. 2 Informazione. Castelvetrano 

(TP), 25 settembre. 
- Organizza la giornata informativa sull’olivicoltura da olio - Mis. 111 az. 2 Informazione. Sciacca (AG), 24 

settembre. 
- Realizza il corso di approccio all’Olio EVO con l’IRVO Sicilia nell’ambito dell’Harvest fest. Scopello (TP), 
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14 settembre. 
- Svolge attività di docenza nel corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO presso 

Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali dell’Università di Palermo. Palermo, 10-14 settembre. 
- Svolge incontro con blogger del vino e olio presso l’azienda Planeta. Sambuca di Sicilia, 6 settembre. 
- Realizza il corso di approccio all’Olio EVO con il Comune. San Vito lo Capo (TP), 31 agosto. 
- Coordina le attività di monitoraggio del progetto Innolivo – Mis. 124 del PSR Sicilia. Palermo 2 agosto. 
- Interviene alla giornate di studio SOI nell’ambito del convegno sulle DOP e IGP. Padova, 25 giugno. 
- Rappresenta la Sicilia nell’ambito dei lavori di coordinamento delle regioni e di conferenza Stato-Regioni 

per l’esame del DM sull’SQN Alta Qualità dell’Olio. Roma, 24 giugno. 
- Svolge 5 incontro di informazione sull’IGP Sicilia dell’Olio EVO in varie località della Sicilia., 7-10-12-14- 

20 giugno. 
- Definisce tutta la documentazione inerente la richiesta di registrazione dell’IGP Sicilia dell’Olio EVO. 

Palermo, 3 giugno. 
- Realizza un percorso formativo e divulgativo per la valorizzazione dell’olio in cucina. Mazara del Vallo 

(TP), 27-30 maggio. 
- Partecipa e collabora al coordinamento del tavolo tecnico regionale per l’olivicoltura. Palermo, 21 maggio. 
- Collabora alla realizzazione del convegno “Born in Sicily: l’olio”. Custonaci (TP), 18 maggio. 
- Ospita una delegazione egiziana di tecnici dell’olivicoltura. Menfi (AG), 7-8 maggio. 
- Realizza il corso di approccio all'olio extra vergine di oliva per Chef. Castelvetrano (TP), 22-24 aprile. 
- Realizza il premio oleario Valle del Sosio. Chiusa Sclafani (PA) 16-18-19 aprile. 
- Coordina le attività divulgative e promozionali dell’olio siciliano al Sol&Agrifood. Verona, 7-10 aprile. 
- Interviene al campionato nazionale di potatura dell’olivo. Alviano (TR), 6 aprile. 
- Organizza la seconda edizione del campionato regionale di potatura dell’olivo. Castelvetrano (TP), 3 

aprile. 
- Interviene al convegno “gli oli siciliani e la biodiversità dell’Università di Palermo. Palermo, 21 marzo. 
- Coordina l’attività di caratterizzazione degli oli del patrimonio olivicolo siciliano. Menfi, 18-19 marzo. 
- Realizza il corso di approccio all’Olio EVO con l’AIP Olivo di Enna. Riesi (CL), 18 marzo. 
- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito dall’Asprol Sicilia un 

corso per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Sciacca, 11-15 
marzo. 

- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito dall’Asprol un corso per 
la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Aragona (AG), 4-8 marzo. 

- Partecipa la panel di valutazione del Premio Montiferru 2013. Oristano, 18-23 febbraio. 
- Collabora alla costituzione del Comitato promotore dell’IGP Sicilia per l’Olio EVO. Palermo, 13 febbraio. 
- Realizza il corso di potatura dell’olivo con la locale SOAT. Buseto Palizzolo (TP), 07 febbraio. 
- Realizza il corso di approccio all’Olio EVO con la locale SOAT. Buseto Palizzolo (TP), 04-06 febbraio. 
- Coordina l’attività di analisi sensoriale per la preselezione della guida Slow Food. Sciacca, 28 gennaio. 
- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito da Acli Terra un corso 

per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Chiusa Sclafani (AG), 
24-26 gennaio e 1-2 febbraio. 

- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito da Acli Terra un corso 
per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Alessandra della Rocca 
(AG), 10-12 e 18-19 gennaio. 

2012 
- Realizza un incontro di approccio sensoriale all’Olio EVO con la Compagnia del Cibo Sincero. Sambuca 
di Sicilia (AG), 28 dicembre. 
- Coordina un progetto di integrazione studentesca con il Liceo Scientifico “E: Basile” per la promozione 

dell’Olio EVO presso il centro Commerciale “Forum”. Palermo, 19 dicembre. 
- Rappresenta la Sicilia, come testimone privilegiato, al workshop dell’INEA su “Analisi del fabbisogno di 

innovazione”. Roma, 17 dicembre. 
- Realizza il corso di approccio all’Olio EVO con l’Ass. “Dioniso”. Palermo, 13 dicembre. 
- Interviene come esperto al master di enologia della facoltà di Economia e Commercio. Palermo, 13 

dicembre. 
- Realizza il corso d’approccio all’Olio EVO con l’Ass. “Rotta dei Fenici”. Castelvetrano (TP), 10-12 

dicembre. 
- Realizza in incontro tecnico sulla difesa antiparassitaria dell’olio con l’IKO-HIDRO. Sciacca, 5 dicembre. 
- Realizza un progetto di valorizzazione dell’olio dei Sicani. Castronovo di Sicilia (PA), 3 novembre. 
- Realizza un seminario con delegazione di operatori giapponesi. Sciacca, 23 ottobre. 
- Realizza il corso di approccio all’Olio EVO nell’ambito della manifestazione “Olio en premieur” di Sicilia. 

Mazara del Vallo (TP), 12-13 ottobre. 
- Svolge attività di docenza nel corso per la selezione di aspiranti assaggiatori dell’Olio EVO presso la 

facoltà di Agraria di Palermo. Palermo, 06-08 e 13-11-15 settembre. 
- Realizza il corso di approccio all’Olio EVO per la manifestazione Inycon. Menfi (AG), 23-24 giugno. 
- Interviene al Master GOLOQUA dell’Università degli Studi di Palermo. 12 giugno. 
- Realizza il corso di approccio all’Olio EVO con la locale SOAT. Marsala (TP), 06 aprile. 
- Realizza il corso di approccio all’Olio EVO con la locale SOAT. Mazara del Vallo (TP), 03-04 aprile. 
- Organizza la prima edizione del campionato regionale di potatura dell’olivo. Vicari (PA), 11 aprile 
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- Svolge attività di coordinamento con ufficio capofila del progetto regionale Melograno. Palermo, aprile. 
- Realizza alla manifestazione Sol diverse attività di comunicazione per l’Olio EVO siciliano. Verona, 25-28 

marzo 
- Coordina il progetto nazionale Agritrasfer in Sud del CRA per trasferimento delle innovazioni. Bari, 13 

marzo 
- Sostiene un progetto di valorizzazione dell’Olio EVO presso la GD (Progetto IPER). Milano, 12 marzo 
- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito dall’Asprol Sicilia un 

corso per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Sciacca, 5-9 
marzo. 

- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito dall’AIP Olivo un corso 
per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Sciacca, 23-25 e 01-03 
marzo. 

- Organizza un corso di potatura dell’olivo con Asprol Sicilia. Agrigento,10 febbraio 
- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito da Acli Terra un corso 

per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Messina, 01-07 febbraio. 
- Conferenza sulle proprietà salutistiche e organolettiche dell’olio extravergine di oliva. Salemi , 28 gennaio. 
- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito da Acli Terra un corso 

per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Giuliana (PA), 24-28 
gennaio. 

- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito da Acli Terra un corso 
per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva. Ragusa, 10-14 gennaio. 

- Guida i lavori di selezione degli oli extra vergini di oliva per la guida Gambero rosso 2012. 
2011 
- Realizza un incontro tecnico presso l’Istituto professionale per l’agricoltura sull’olio extra vergine di oliva di 

qualità. Castellana Sicula (PA), 19 dicembre. 
- Collabora all’organizzazione e partecipa al corso aggiornamento capi panel e esperti assaggiatori gestori 

dei LAS. Caltanissetta, 12-13 dicembre. 
- Partecipa alla manifestazione OLEA organizzata dall'Istituto Agrario "Anzilotti". Pescia (PT), 3 dicembre. 
- Realizza due giornate di formazione su “Valutazione sensoriale e qualità dell'olio extra vergine di oliva: 

correlazioni genetiche, pedoclimatiche, colturali ed elaiotecniche”. Marsala, 29-30 novembre. 
- Partecipa al Workshop "La sostenibilità nella ristorazione collettiva". Roma, 24 novembre. 
- Organizza in collaborazione con il Dip. Demetra di Palermo e l’Accademia Nazionale dell’Olivo e dell’Olio 

due giornate di studio sull’olivicoltura siciliana da olio e da mensa. Marsala, 27 e 28 ottobre. 
- Partecipa da esperto in analisi sensoriale alla manifestazione “Nel segno del … Gusto”. Monreale, 16-17 

settembre. 
- Realizza il Corso per al selezione di esperti assaggiatori di olio di oliva presso il Dip. Demetra 

dell’Università degli Studi di Palermo. Palermo, 8-10 e 15-17 settembre. 
- Realizza la manifestazione Scatti di gusto - Laboratori sensoriale sui "I grandi oli siciliani & i pani speciali" 

e sui "Formaggi storici siciliani". Sciacca, 1 e 3 settembre. 
- Realizza la manifestazione “Baglio, Olio e Mare" - L'olivo e l'olio strumento di valorizzazione del territorio 

tra storia dell'alimento principe del Mediterraneo. S. Vito Lo Capo (TP), 27 agosto. 
- Partecipa come relatore al Master GOLOQUA organizzato dal Consiglio d’Interclasse e dal Dip. Demetra 

dell’Università degli Studi di Palermo. Palermo, 19 luglio. 
- Lavora per la presentazione della richiesta di riconoscimento di una denominazione d’origine per l’olio 

extra vergine di oliva delle province di Caltanissetta e Enna, con i rappresentanti delle amministrazioni 
provinciali e dei produttori. Palermo, 12 e 20 luglio. 

- Organizza il convegno “Dolci e veli 2”. Sambuca di Sicilia 10 giugno. 
- Realizza il corso d’approccio all’olio di oliva. San Cipirello, 8-9 giugno. 
- Partecipa alla manifestazione “Arnasca d’Argento” in rappresentanza dell’Unione di comuni “Alto- 

Verdura–Gebbia. Arnasco (Sv) 3-5 giugno. 
- Organizza la serie d’incontri sul progetto Oleico plus a Sciacca, Caltanissetta e Catania. 25-26 maggio. 
- Realizza il corso d’approccio all’olio di oliva. Mazara del Vallo, 4-13 maggio. 
- Organizza il seminario “L'olio extra vergine di oliva di domani”. Castelvetrano 24 maggio. 
- Coordina il progetto del CRA Agritrasfer in Sud finalizzato al trasferimento dei risultati della ricerca dei 

progetti CIPE in Agricoltura. 
- Cura la progettazione scenografica dello stand Sicilia e coordina l’attività di comunicazione nell’ambito 

del Sol di Verona per l’Assessorato regionale delle Risorse Agricole e Alimentari, dove realizza una 
degustazione guidata di oli siciliani d’alta qualità con l’Enoteca italiana di Siena e Veronafiere e la 
degustazione guidata con di buyers della Felicitas Global Pte Ltd di Singapore. Verona, 9 aprile. 

- Organizza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito dall’Asprol Sicilia un corso per la 
selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva, Sciacca 12/17 marzo. 

- Organizza il convegno: “L’olivicoltura di domani”, Sciacca 12 marzo. 
- Partecipa come giudice esperto al concorso oleario Sol d’Oro 2011, Verona 7-11 marzo. 
- Svolge attività di docenza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito dall’Asprol Sicilia un 

corso per la selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva, Aragona 4 marzo. 
- Progetto Sol di Verona 2011, Sciacca 3 marzo. 
- Organizza il viaggio studi per operatori della filiera olivicolo-olearia siciliana nell’area occidentale della 

Sicilia, 28 febbraio. 
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- Organizza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito dall’Acli Terra Sicilia un corso per la 
selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva, Caltabellotta 7/12 febbraio. 

- Organizza il seminario sulle tecniche di produzione per l’olio extra vergine di oliva del futuro, Menfi 26 
gennaio. 

- Organizza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito dall’Acli Terra Sicilia un corso per la 
selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva, Menfi 24 gennaio/ 2 febbraio. 

- Svolge, come capo panel del LAS Sciacca, le selezioni degli oli della Sicilia occidentale per la giuda del 
Gambero Rosso, Sciacca 17-18 gennaio. 

- Organizza nell’ambito delle attività del Reg. CE 867/2008 gestito dall’Acli Terra Sicilia un corso per la 
selezione di aspiranti assaggiatori di olio vergine ed extra vergine di oliva, Ribera 10/15 gennaio. 

2010 
- Organizza l’incontro con gli studenti dell’ITAS Amato Vetrano di Sciacca finalizzato alla diffusione della 

cultura alimentare siciliana, Sciacca 10 dicembre. 
- Organizza in viaggio studi in Calabria per olivicoltori finalizzato all’incremento della meccanizzazione 

nelle gestione della chioma in olivicoltura, Gioia Tauro (Rc) 1-2 dicembre. 
- Effettua 3 riunioni per la definizione delle collaborazioni, con le SOAT di tutta la regione, per il progetto 

“Rete di sviluppo olivicoltura siciliana”, Misilmeri 22 novembre – Castelvetrano 19 novembre - Catania 10 
novembre. 

- Organizza e coordina la manifestazione regionale “Frantoi in Festa” finalizzata alla valorizzazione dell’olio 
extra vergine di oliva siciliano, 12-13-14 novembre. 

- Svolge attività di coordinamento del progetto nazionale Agritrasfer in Sud con l’Ente CRA di Roma, 
novembre. 

- Partecipa al convegno: “Il processo di frittura: ricerca e innovazione” organizzato dalla FOSAN, Roma 4-5 
novembre. 

- Rielabora i testi dell’opuscolo informativo/divulgativo “l’ABCeD dell’olio extra vergine di oliva”, Sciacca, 
ottobre. 

- Organizza la giornata di campagna a carattere dimostrativo e sperimentale “La gestione meccanizzata 
della chioma in olivicoltura semi-intensiva”, Sciacca 15 ottobre. 

- Collabora alla rimodulazione del progetto regionale LAS Sicilia, Palermo 6 ottobre. 
- Svolge un incontro di approccio all’olio di oliva con il CIPAT, 6 ottobre. 
- Redige il protocollo operativo per l’attività di rilevamento e gestione del campo raccolta in semi-intensivo, 

Sciacca 5 ottobre. 
- Redige il progetto Green Live nell’ambito di un finanziamento PON, finalizzato alla tutela dell’ambiente e 

alla valorizzazione delle tradizioni rurali. Sciacca, 27 settembre. 
- Svolge attività di docenza nell’ambito di un corso per la selezione di assaggiatori di olia, Partinico 24 

settembre. 
- Organizza per la Sicilia la partecipazione alla manifestazione internazionale “Beyond Extra Virgin” 

promossa dalla associazione 3E e dall’Accademia dei Georgofili, Verona 20-22 settembre. 
- Realizza un incontro sulla biodiversità olivicola con corsisti del CIPAT di Agrigento, Sciacca 8 settembre. 
- Partecipa al talk show sull’olivicoltura belicina, nell’ambito della fiera dell’olivicoltura di Campobello di 

Mazara, 12 agosto. 
- Svolge attività di divulgazione della conoscenza dell’agroalimentare siciliano con 2 corsi d’approccio 

all’olio extra vergine di oliva nell’ambito della manifestazione Inycon. Menfi (Ag), 26-27 giugno. 
- Cura la progettazione scenografica dello stand Sicilia e coordina l’attività di  divulgazione  e 

comunicazione nell’ambito della manifestazione Sol di Verona per la Regione Siciliana, Assessorato delle 
Risorse Agricole e Alimentari, dove realizza una degustazione guidata e comparativa di oli siciliani d’alta 
qualità in collaborazione con l’Enoteca italiana di Siena e Veronafiere. Verona, aprile. 

- Realizza in collaborazione con l’UNASCO un corso di approccio all’olio extra vergine di oliva finalizzato al 
miglioramento della qualità olearia e ai consumi. Sciacca (Ag), 26-30 marzo. 

- Partecipa in qualità di capo panel  e assaggiatore esperto alla giuria del 4° Premio internazionale 
“Armonia” organizzato dall’International Oliveoil Agency. Viterbo, 22-24 marzo. 

- Collabora con l’ASPROL (aderente UNAPROL) alla realizzazione del corso di formazione per esperti in 
oli vergini ed extra vergini di oliva. Sciacca (Ag), 9 al 13 marzo. 

- Collabora con l’AIPO alla realizzazione del corso di formazione per esperti in oli vergini ed extra vergini di 
oliva. Sciacca (Ag), 1-5 marzo. 

- Collabora con l’ACLI TERRA alla realizzazione del corso di formazione per esperti in oli vergini ed extra 
vergini di oliva. Agrigento, febbraio. 

- Seminario di potatura e vaso policonico dell’olio. Ribera (Ag), 25-26 febbraio. Sciacca (Ag), 27-28 
gennaio. Buseto Palizzolo (Tp), 28 aprile. 

2009 
- Realizza il convegno sulla valorizzazione dell’oliva Giarraffa di Giuliana dal titolo “Oliva Giarraffa di 

Giuliana, tutela e sviluppo”. Giuliana (Pa), 16 dicembre. 
- Ciclo di giornate di campagna, a carattere dimostrativo, con diversi tipi di macchina su “La raccolta 

meccanica dell’olivo con scuotitore da tronco e branche”. Menfi (Ag), 8 novembre. Caltabellotta e Sciacca 
(Ag), 23 novembre. Lucca Sicula (Ag), 24 novembre. 

- Realizza il programma “L’agricoltura nell’area del Sud-Simeto e potenzialità di sviluppo. L’olio extra 
vergine di oliva di qualità e la DOP Monti Iblei quale opportunità per la valorizzazione della produzione”. 
Militello in Val di Catania (Ct), novembre. 
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- Realizza la giornata di studio e osservazioni su “La raccolta meccanizzata di oliveti superintensivi con 
macchina scavallatrice di tipo Pellenc“. Marsala (Tp), 3 novembre. 

- Realizza il convegno “Opportunità e prospettive offerte dal PSR 2007-2013 in olivicoltura”. Lucca Sicula 
(Ag), 17 ottobre. 

- Realizza, nell’ambito della manifestazione BeneDivino organizzata dal Comune di Salemi, dell’evento 
“SalemOlio - Extra Vergine, Cultura Siciliana”. Salemi (TP), 5 settembre. 

- Realizza, dietro istanza del Comune di Salemi, della Coldiretti e dell’Associazione Salemi&Pepemi, il 
corso per assaggiatori valido per il conseguimento dell’attestato di esperto in oli vergini ed extra vergini di 
oliva, autorizzato dalla Regione Siciliana. Salemi, 23-27 febbraio. 

- Cura la progettazione scenografica dello stand Sicilia e coordina l’attività di divulgazione  e 
comunicazione nell’ambito della manifestazione Sol di Verona, dove realizza una degustazione guidata e 
comparativa di oli siciliani d’alta qualità in collaborazione con l’Enoteca italiana di Siena e Veronafiere. 
Verona, aprile. 

2008 
- Collabora alla realizzazione del manuale di difesa dell’olivo “Il controllo fitosanitario dell’olivo da mensa e 

da olio in Sicilia. Castelvetrano (TP), dicembre. 
- Organizza il convegno “Tante gocce fanno l’Olio - Quale strada per l’olivicoltura siciliana delle aree 

interne”. Lucca Sicula (Ag), 8 novembre. 
- Partecipa in rappresentanza dell’Amministrazione al Progetto Interregionale OLVIVA. Bari, 6-7 novembre. 
- Coordina, a livello regionale, azioni in favore della razionalizzazione della gestione della chioma in 

olivicoltura con l’iniziativa “Raccolta meccanizzata di oliveti superintensivi con macchina scavallatrice del 
tipo Gregoire“. Marsala (Tp), 17 ottobre. 

- Coordina il Progetto “Valorizzazione degli oli d’oliva siciliani sulla base dei loro componenti salutistiche e 
dei caratteri organolettici” con il Dipartimento di Chimica e Tecnologie Farmaceutiche (CTF), Università di 
Palermo e le UU.OO. del Dipartimento Interventi Infrastrutturali dell’Assessorato Regionale all’Agricoltura 
e alle Foreste. 

- Realizza una manifestazione espositiva e promozionale mediante degustazioni collettive e materiale 
informativo e una serata di degustazione guidata nell’ambito del Guinness World Record. Riccione, 31 
luglio 2008. 

- Realizza con l’ICQ di Palermo un ciclo di seminari su “Le nuove norme sulla commercializzazione degli 
dell’oli di oliva - Adempimenti del confezionatore ed etichettatura”. Canicattini Bagni (Sr), 10 maggio. 
Alcamo (Tp), 17 maggio. Sciacca (Ag), 27 maggio. 

- Cura la progettazione scenografica dello stand Sicilia e coordina l’attività di divulgazione  e 
comunicazione nell’ambito della manifestazione Cibus di Parma per la Regione Siciliana, Assessorato 
Agricoltura e Foreste. Parma, 5-8 maggio. 

- Porta a termine gli impegni programmati dall’IROO dopo la sua soppressione (aprile-maggio) e, in 
particolare, dei seguenti eventi: cena a carattere informativo e promozionale con Gruppo di Ristoratori 
Statunitensi; Giornata di studio sugli oli siciliani “Symposium Internazionale Oldways Preservation Trust” - 
Palermo, aprile; I salotti dell’olio in collaborazione con l’Enoteca Italiana di Siena. Roma, 10 aprile. 

- Cura la progettazione scenografica dello stand Sicilia e coordina l’attività di divulgazione  e 
comunicazione nell’ambito della manifestazione Sol di Verona, dove realizza una degustazione guidata e 
comparativa di oli siciliani d’alta qualità in collaborazione con l’Enoteca italiana di Siena e Veronafiere. 
Verona, aprile. 

- Collabora all’organizzazione della preselezione di oli delle regioni meridionali per la 6a edizione del 
Premio Nazionale per l’olio D.O.P. extravergine d’oliva “Sirena d’Oro di Sorrento”. Catania, febbraio. 

- Svolge docenza al corso di idoneità fisiologica per assaggiatori esperti di oli di olive vergini ed extra 
vergini, organizzato dalla cooperativa “Oliveti di Sicilia”. Palermo, febbraio. 

2007/2009 
- Predispone il “Progetto di rete per lo sviluppo dell’olivicoltura siciliana” nell’ambito dei Servizi  allo 

Sviluppo del Dipartimento Interventi Infrastrutturali dell’Assessorato Regionale all’Agricoltura e alle 
Foreste. 

2007 
- Programma e coordina con l’IROO la realizzazione della manifestazione a carattere internazionale 

MedOlivo (Settimana dedicata alle problematiche dell’olivicoltura mediterranea) 
- Realizza l’attività promozionale dell’agroalimentare siciliano presso Casa Sicilia di Parigi con esposizioni, 

degustazioni e corsi di formazione. Parigi (Francia), giugno. 
- Pubblica il volume “Cultivar di olivo siciliane” con il Dipartimento Colture Arboree, Università degli Studi di 

Palermo e l’Esa Azienda Campo Carboj di Menfi. Verona, aprile. 
- Cura con l’IROO la progettazione scenografica dello stand Sicilia e coordina l’attività di divulgazione e 

comunicazione nell’ambito della manifestazione Sol di Verona, per la Regione Siciliana, Assessorato 
all’Agricoltura e Foreste. Verona, aprile. 

- Realizza un incontro con operatori del settore e del mondo dell’informazione con degustazione guidata di 
oli regionali, al Sol di Verona e redige la prima “Carta degli Oli di Sicilia” presentata nel corso di un 
apposito evento nel corso della manifestazione fieristica. Verona, aprile. 

- Svolge docenza al corso di idoneità fisiologica per assaggiatori esperti di oli di olive vergini ed extra 
vergini, organizzato dalla cooperativa “Oliveti di Sicilia”. Palermo, febbraio. 

- Coordina e partecipa al progetto “L’Olio extra vergine di oliva nella gastronomia in alternativa agli altri 
grassi alimentari e l’abbinamento”, in collaborazione con I.P.S.S.A.R “Virgilio Titone” di Castelvetrano e 
le UU.OO. di Menfi e Castelvetrano dell’Assessorato Agricoltura e Foreste, Regione Sicilia. Castelvetrano 
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(TP), febbraio. 
2006 
- Redige e coordina il progetto “Prevenzione” mirato alla prevenzione della patologie correlate 

all’alimentazione in collaborazione con la LILT (Lega Italiana per la Lotta contro i Tumori) 
- Realizza l’attività di promozione dei prodotti agroalimentari siciliani, ai fine della prevenzione oncologica, 

nell’ambito dei III Stati Generali del Malato Oncologico, organizzato dalla LILT (Lega Italiana per la Lotta 
contro i Tumori). Agrigento, 25-27 maggio. 

- Organizza un convegno e l’attività di degustazione e comunicazione alla “Festa dell’Olio”. Lucca Sicula 
(Ag), 3-5 novembre. 

- Organizza la manifestazione “Nel Mare di Sicilia”, con l’Associazione SciaccaArte, finalizzata a 
promuovere i prodotti agroalimentari e del mare con laboratori di degustazione e prove gastronomiche 
“Oli a confronto”. Sciacca (Ag), 10-18 agosto. 

- Organizza il convegno “Olio di oliva salute e bellezza” in collaborazione con la FIDAPA. Sciacca (Ag), 25 
novembre. 

- Cura la progettazione scenografica dello stand Sicilia e coordina l’attività di  divulgazione  e 
comunicazione nell’ambito della manifestazione Cibus di Parma per la Regione Siciliana, Assessorato 
Agricoltura e Foreste. Parma, maggio. 

- Cura la progettazione scenografica dello Stand Sicilia e coordina l’attività  di divulgazione e 
comunicazione nell’ambito della manifestazione Sol di Verona dove realizza una degustazione guidata e 
comparativa di oli siciliani d’alta qualità in collaborazione con l’Enoteca italiana di Siena e Veronafiere. 
Verona, aprile. 

- Realizza un incontro con operatori del settore e del mondo dell’informazione con degustazione guidata di 
oli regionali al Sol. Verona, aprile. 

2005 
- Partecipa, con l’incarico di esperto nella degustazione di oli di oliva, all’inaugurazione di “Casa Sicilia 

New York”. Empire State Building - USA, New York, 8-13 dicembre. 
- Cura la progettazione scenografica dello stand Sicilia e coordina l’attività di divulgazione  e 

comunicazione nell’ambito della manifestazione Sol di Verona per la Regione Siciliana, Assessorato 
all’Agricoltura e Foreste. Verona, aprile. 

- Realizza l’attività di promozione dei prodotti agroalimentari siciliani, attraverso lo svolgimento dei 
laboratori di degustazione, nell’ambito della manifestazione Kore Festival della Moda di Taormina (Me). 

- Realizza l’attività di promozione dei prodotti agroalimentari siciliani, attraverso lo svolgimento dei 
laboratori di degustazione (Ciak Golosi), nell’ambito della manifestazione Taormina BNLFilmFest. 
Taormina (Me), giugno. 

- Partecipa, con l’incarico d’assaggiatore, alla commissione esaminatrice degli oli vergini di oliva al 
concorso internazionale Sol d’Oro, organizzato da Verona Fiere. Verona, marzo. 

2004 
- Organizza l’esposizione istituzionale e presenta alcuni dei migliori oli e prodotti agroalimentari siciliani alla 

manifestazione fieristica BaSicilia. Basilea (Svizzera), 23-26 settembre. 
- Realizza un incontro con operatori del settore e del mondo dell’informazione con degustazione guidata di 

oli regionali al Sol. Verona, aprile. 
- Organizza il 1° Corso per Capi Panel della Regione Sicilia, per conto dell’Assessorato Regionale 

Agricoltura e Foreste, giusta autorizzazione del Ministero per le Politiche Agricole e Forestali. Sciacca 
(Ag), 29 marzo – 2 aprile. 

2003/2007 
- Organizza e svolge decine di interventi con presentazioni e degustazioni guidate comparative di diversi 

prodotti agroalimentari siciliani, in ambito regionale, che non si riportano per sintesi. 
2003/2008 
- Coordina a livello regionale la manifestazione “Frantoi in festa”, finalizzata alla promozione dell’olio e 

della filiera olivicolo-olearia. 
2003/2009 
- Collabora alla selezione degli oli per la realizzazione della guida “L’Extravergine”, Guida ai migliori 

extravergini di qualità accertata, edita da Cucine & Vini. 
2003 
- Realizza un laboratorio del gusto con abbinamento oli extra vergini di oliva e cibi al Workshop tra 

operatori agroalimentari siciliani e buyers. Sciacca (Ag), gennaio. 
- Realizza un incontro sugli oli extra vergini di oliva siciliani DOP con operatori del settore e del mondo 

dell’informazione con degustazione guidata di una selezione dei migliori oli regionali, nell’edizione 
Enopolis 2003. Catania, giugno. 

- Realizza un incontro con operatori del settore e del mondo dell’informazione con degustazione guidata di 
oli regionali al Sol. Verona, aprile. 

- Svolge docenza e coordina il corso per l’idoneità fisiologica all’assaggio di oli vergini di oliva, con l’Unità 
Operativa 112. Sciacca (Ag), 13, 15, 20 e 22 marzo. 

- Organizza e partecipa allo stage per lo studio della realtà olivicola del Peloponneso (Grecia), nell’ambito 
del “Progetto Miglioramento della produzione olearia” (Reg. CE 528/99). 

- Organizza e partecipa allo stage per lo studio dell’olivicoltura della Tunisia, nell’ambito del “Progetto 
Interregionale – Settore Olivicoltura. 

2000/2009 - Coordina l’ideazione grafica, la progettazione e i testi del Catalogo degli extra vergini di Sicilia, 
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edita dalla Regione Siciliana, Assessorato Agricoltura e Foreste. 
2000/2004 - Coordina l’attività collegate al Reg. CE 528/99 inerenti le misure per il miglioramento della 
qualità della produzione olearia per i tecnici dell’ASPROL della provincia di Agrigento e collabora alla 
programmazione con il Dipartimento Interventi Strutturali – Servizio V dove collabora alla redazione del 
programma e definisce i protocolli operativi di difesa antiparassitaria dell’olivo. 

 
Sciacca, 21.10.2019 

 
 

Leonardo  Catagnano 
(Firma autografa sostituita a mezzo stampa ai sensi 

dell’art. 3, comma 2 del D. Lgs. n.39/1993) 


