
 

                    
 

 
Disciplinare e Capitolato  per l’affidamento diretto sul MEPA  
ai sensi dell'art.1 , comma 2  lett. a) della legge n. 120/2020 

di conversione del D.L. n. 76/2020 in deroga all' art. 36 – 
comma 2 – lettera a)  del D.Lgs. n.50/2016 

“Servizio di allestimento area espositiva di mq 1144 nell’ambito della terza edizione della “Fiera 
mediterranea del cavallo”  in programma presso la tenuta di  Ambelia  in agro di Militello Val di Catania dal 
02 al 04  luglio 2021”  

CUP G59J21004370002   CIG  87802825EB 

        Sommario  

1. Premessa ..............................................................................................................................................................................................  

2. Procedura di affidamento ....................................................................................................................................................................  

3. Durata  del contratto e valore dell’appalto ..........................................................................................................................................  

4. Descrizione e  durata  del servizio – termine ultimo di consegna dei lavori  .......................................................................................  

5. Allestimento E Servizi Connessi………... …... ... .. ……..  ……………...……… .. ……...   ………………. ………………………………………………………….  

6. Stazione Appaltante e Responsabile Unico del Procedimento ...........................................................................................................  

7. Tipologia di trattativa …….…………………………………………………………………………     ……………………………………………………………………………...  

8. Presentazione dell’offerta e documentazione da allegare ...................................................................................................................  

9. Pagamenti ............................................................................................................................................................................................  

10. Responsabilità e obblighi ....................................................................................................................................................................  

11. Clausole di Riserva ………………………………………………………………………………………….…………………………………………………………………………... 

12. Rinvio    ................................................................................................................................................................................................  

13. Informativa per il trattamento dei dati personali ………………………………………………………………………… 

14. Osservanza delle norme assistenziali e previdenziali …………………………………………………………………… 

15. Risoluzione del contratto ………………………………………………………………………………………………… 

16. Recesso unilaterale ………………………………………………………………………………………………………. 

17. Vigilanza ………………………………………………………………………………………………………………… 

18. Licenze e autorizzazioni ………………………………………………………………………………………………… 

19. Risoluzione delle controversie ………………………………………………………………………………………….. 



 
   1. Premessa 

Il presente  capitolato  ha come oggetto l’allestimento di un’area espositiva di mq. 1144 c.,  nell’ambito della terza edizione 
della “Fiera mediterranea del cavallo” che si svolgerà ad Ambelia in  Militello Val di Catania dal 02 al 04 luglio 2021. Evento di 
rilevante interesse finalizzato alla valorizzazione e tutela del patrimonio equino dell'Isola e delle realtà imprenditoriali ed 
istituzionali che in forma diretta ed indiretta contribuiscono allo sviluppo del settore nella sua accezione più ampia, in una 
logica di sistema territoriale e più in generale di filiera per la crescita di tutto il comparto equino. 

2 . Procedura di affidamento 

 

La presente gara ai sensi dell'art.63 comma 2 lettera c) del D.Lgs. n.50/2016 riveste carattere di urgenza considerato 

l'approssimarsi degli eventi . 

 

Tutte le prestazioni oggetto della gara sono dettagliatamente descritte nell’allegato Capitolato  tecnico. 

La Regione Siciliana - Assessorato delle Attività Produttive, di seguito denominata anche “stazione appaltante”, indice una 

procedura di affidamento diretto mediante R.D.O. sul MEPA della PP.AA. ai sensi dell'art.1 , comma 2  lett. a) della legge n. 

120/2020 di conversione del D.L. n. 76/2020 in deroga all' art. 36 – comma 2 – lettera a)  del D.Lgs. n.50/2016.  Tutte le 

prestazioni oggetto della gara sono dettagliatamente descritte nell’allegato Capitolato  tecnico. Tale procedura è indetta  con 

decreto del Dirigente Generale n 783 dell' 01/06/2021  Il R.U.P. è il dirigente del Servizio 4 “Internazionalizzazione, Attività 

promozionale e Print  “. 

   3. REQUISITI DI PARTECIPAZIONE 

Ferme restando le modalità di presentazione delle offerte di cui ai successivi  paragrafi, ai fini della ammissione  alla  gara  le    

imprese  concorrenti,  a pena  di  esclusione,  devono possedere i seguenti requisiti: 

a) non sussistenza delle cause di esclusione di cui all’art. 80, commi 1, 2, 3, 4 e 5 del D.Lgs.n.   50/2016; 

b) iscrizione, nel registro della camera di commercio, industria, artigianato e agricoltura o in uno dei registri professionali o 

commerciali dello Stato di residenza se si tratta di uno Stato dell’UE, in conformità con quanto previsto dall’art. 83 comma 3 

del D.Lgs. n. 50/2016, con attività esercitata inerente al servizio oggetto di gara. 

c)  referenze di almeno un istituto bancario o intermediario autorizzato ai sensi del D.Lgs. 385/1993; 

d) di trovarsi in posizione regolare in ordine agli obblighi previdenziali e assistenziali, di sicurezza sul lavoro previsti dalla 

normativa vigente e applicazione integrale nei confronti dei propri addetti, dei contenuti economico-normativi della 

contrattazione collettiva nazionale di settore, nonché di tutte le norme dei contratti collettivi di lavoro di categoria nazionali 

vigenti;  

e) di trovarsi in posizione regolare con il Decreto legislativo 9 aprile 2008, n.81 (Attuazione dell’art.1 della legge 123/07, in 

materia di tutela della salute e sicurezza nei luoghi di lavoro); 

f) di impegnarsi a sottostare agli adempimenti di cui alla Legge 13 agosto 2010, n 136, sulla tracciabilità dei flussi finanziari e 

di cui alla Legge regionale nr. 15/2008; 



g) di trovarsi in posizione regolare in ordine alle norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili (art.17 della legge nr.68 

del 1999), o, in alternativa, di non rientrare nei casi di assoggettabilità alla medesima norma. 

  4. Durata del contratto e valore dell’appalto  

  Il contratto inizierà a decorrere dalla data di stipula dello stesso sino alla chiusura della manifestazione. 

  A tal riguardo si precisa che: 

- la Mostra mercato avrà sede a Militello Val di Catania presso la  “Tenuta Ambelia” e si  terrà dal 2  al 4 luglio 2021 ; 

- l’importo a base d’asta è pari a € 74.000,00 ( settantaquattromila/00) IVA esclusa,  

  Non sono ammesse offerte parziali e/o frazionate, nonché di valore complessivo superiore all’importo a base di gara. 

  L’importo offerto dall’aggiudicatario resterà fisso ed invariabile per tutta la durata del contratto.  

  Il prezzo offerto è comprensivo di tutto quanto occorra per fornire la prestazione a regola d’arte. 

  Il pagamento del corrispettivo per le prestazioni contrattuali rese avverrà a seguito della chiusura delle manifestazioni e   
  della verifica di conformità del servizio, accertato che l’oggetto del contratto in termini di prestazioni, obiettivi e  
  caratteristiche  tecniche, economiche e qualitative sia stato realizzato ed eseguito nel rispetto delle previsioni contrattuali e  
  delle  pattuizioni  concordate in sede di aggiudicazione. 
 
   L’Amministrazione provvederà al pagamento a seguito di presentazione di regolare fattura, redatta secondo le vigenti     
   disposizioni civilistiche e fiscali e conformemente alle modalità previste dal contratto. 
 
   Il corrispettivo contrattuale è comprensivo di tutti gli obblighi ed oneri derivanti al fornitore dall’esecuzione del contratto,  
   dall’osservanza di leggi e regolamenti e dalle disposizioni emanate o che venissero emanate dalle competenti Autorità. 
    

   Il fornitore non può vantare diritto ad altri compensi o aumenti dei corrispettivi come sopra indicati. 

   La fattura emessa dovrà contenere il riferimento al contratto, incluso il CIG e CUP , e dovrà essere intestata e trasmessa alla   
   Regione  in forma elettronica ai sensi del D.M. n. 55 del 3 aprile 2013. 
 
   Resta salva la facoltà per l’Amministrazione di concordare con l’aggiudicatario ulteriori indicazioni da inserire in fattura per   
   agevolare le attività di verifica e controllo. 
 

   Il pagamento della fattura è in ogni caso subordinato alla preventiva acquisizione del documento di regolarità contributiva   
   (DURC) nei termini e con le modalità previste dalla normativa vigente, ed altresì alla verifica circa la insussistenza delle  
   inadempienze ai sensi dell'art. 48 bis del D.P.R. n.602/73 per pagamenti superiori a € 5.000,00 ( euro cinquemila/00); 
    

   Tutte le prestazioni oggetto della gara sono dettagliatamente descritte nell’allegato Capitolato tecnico. 

5. Descrizione e durata del servizio – termine ultimo di consegna dei lavori 

Il servizio richiesto comprende l’allestimento  di un’area complessiva di 1144 mq c., la fornitura a noleggio di apparecchiature, 

materiali, strutture, servizi e impianti vari ed in ultimo lo smontaggio dello spazio espositivo allestito per la Regione Siciliana.   

Il contratto inizierà a decorrere dalla data di stipula dello stesso sino alla chiusura della manifestazione, compreso il periodo per 

lo smontaggio dello stand. 

Al fine di assicurare tempi ragionevoli agli espositori per la personalizzazione degli stand assegnati e di garantire la completa 

esecuzione dei lavori con un congruo anticipo dalla data di inaugurazione dell’evento prevista per il 2 luglio 2021 , il termine 

ultimo di consegna dei lavori è previsto per il giorno 29/06/2021.  

 



6.  Allestimento e servizi connessi 

La ditta affidataria del servizio dovrà rispettare tutti gli aspetti del progetto architettonico, le specifiche tecniche e realizzative 

previsti nel progetto. Il servizio richiesto comprende: 

Noleggio e  allestimenti di  :  

- n. 30 punti espositivi dimensione mt. 4 x 3 frontali,  realizzati con struttura in legno chiaro ignifuco, con pavimentazione in legno 
di nuova fattura o rivestita in moquette ignifuga, idonea al contesto ambientale, tipologia: casetta a falda unica, fornita di piano di 
calpestio realizzato con elementi portanti in morali di abete sezione 8x8 cm e pannellatura superiore in pannelli di multistrato 
modello kaufmann sezione 2 cm, pareti laterali realizzate in doghe di abete assemblate con telai di supporto, tetto a  falda unica 
realizzato con doghe di abete rivestite superiormente con guaina ardesiata, n.1 parete posteriore munita di porta di ingresso a 
battente e chiusura con chiave, n.1 parete munita di mensola ribaltabile per realizzazione fronte espositivo. Ogni struttura dovrà 
essere munita di impianto elettrico e di illuminazione con faretti a led, collegati in sicurezza alla struttura di ogni copertura, 
comando luci e prolunghe interne; 

- L'area di ogni punto espositivo dovrà essere dotata dei seguenti arredi: 

- n. 1 tavolo ( cm. 70X70) in legno; 

- n. 2 sedie in legno; 

- n. 1 ventilatore a pale da soffitto; 

- n. 2 mensole/ripiani per l'esposizione dei prodotti o in alternativa 1 espositore, in legno;  

- n. 1 desk info-point per la distribuzione di eventuale materiale promo-pubblicitario, in legno; 

- n. 1 cestino getta carta; 

- n. 1 estintore a polvere; 

   - n. 1 appendi-abito; 

   - presa di corrente multipla universale 

   - n. 2 faretti  a led per ogni stand espositivo mgw 100 ( uno interno e uno esterno allo stand); 
   - personalizzazione grafica sul prospetto frontale (tutti gli stand  dovranno essere personalizzati  con 
     inserimento con una grafica comprendente il nome e il  logo degli espositori) ; 
 

- n° 1 Gazebo mq. 12,00 x 12,00 ( in alternativa mt. 10x 15,00)  e n° 4  Gazebo di mq. 6,00 X 6,00 altezza gronda m. 3, telo tetto   
 ignifugo di colore bianco (oscurante nel 12x12 o 10x15,00), struttura in alluminio verniciata bianco, allestiti  e completi di: 
 

- chiusure perimetrali scorrevoli da m.6 x m.3 h in pvc ignifugo cl.2 e guide a terra; 

- impianto di illuminazione con kit faretti adeguato alla struttura, per l’illuminazione  degli spazi interni  e collegati in  sicurezza alla 

struttura della copertura, comando luci e prolunghe interne; 

 

-  n° 8 prese di corrente nel  Gazebo 12x12 e n° 4 prese di corrente in ogni Gazebo di mq. 6X6; 

- 288 mq di pavimentazione in legno altezza cm.7, posa in andamento con il suolo; 

- fissaggio con picchetti e cinghie di sicurezza (posa in andamento con il suolo); 

- 144 mq di moquette ignifuga colore idoneo al contesto ambientale (installata solo nel gazebo 12x12); 

- n°18 banchi desk bianchi da mt. 1,00 x cm. 50 x mt. 1,10 h. con ripiano superiore in plex e base legno muniti ciascuno di n.1 

sgabello alto; 



 

- 36 sedie,  n. 18 cestino getta carta,  n. 18 appendi-abito; 

-  n. 5 estintori a polvere adeguati alla superficie da ricoprire; 

- n°18 adesivi con personalizzazione grafica lungh.70 cm x h.50 cm.; 

- n. 18 cavalieri da tavolo in cartone, lungh. 30 cm. X h.10 cm. completi di personalizzazione 

  grafica;  

- n°12 tavoli mt. 1,30 x cm. 70 x mt.1,10 h  piano in legno  per la distribuzione dei prodotti; 

- n° 2 totem da esterno riportanti 9 personalizzazioni grafiche cad.; 

- n. 100 tendiflex ( NASTRI SEPARATORI) composti da palina autoportanti e cordone allungabile da 2,5 mt . per realizzazione corridoi 
di passaggio pubblico per zona somministrazione; 
 

 Si specifica che i 4 gazebo 6 x 6 saranno destinati ad attività di ristorazione già attrezzata di cucine e frigoriferi (si fa presente che 

le cucine e i frigoriferi non fanno parte del presente capitolato).      

Allestimenti complementari: 

- n° 4 ventilatori  a  pale da soffitto con comando, per le 4 strutture 6x6, adeguati alla dimensione 
  dell'area espositiva; 
 
- n° 8 ventilatori a pale da soffitto con comando, per la struttura 12x12, adeguati alla dimensione 
  dell'area espositiva;   
 
- n° 1 ledwall mt 2,50x mt. 1,50 h con struttura portante in tralicci di alluminio anodizzato e comprensivo di installazioni 

collegamento elettrico e mixer video; 

- n° 2 Gazebo mq. 12,00 x 12,00 altezza gronda mt. 3 ( in alternativa  N° 1 struttura mt. 12 x 24,00 ), con solo tetto  di copertura in 

telo  ignifugo di colore bianco", struttura in alluminio verniciata bianco, per riparo dei tavoli esterni dalla luce solare, con relativa 

pavimentazione  in legno altezza cm.7, posa in andamento suolo;   

- Impianti/o di illuminazione realizzati con fari a led comando luci e prolunghe interne opportunamente  dimensionati per 
  l’illuminazione degli spazi interni delle strutture e collegati in sicurezza alla struttura della  copertura; 
 
-  n°24 tavoli esterni  in legno mt.1,00 x mt. 2,00 x mt. 1,00 h.; 

- n. 2 panche in legno lunghezza 150 cm,  per ogni tavolo, per un totale di n. 96 posti a sedere; 

- n° 4 Gazebo mq. 6,00 x 6,00 altezza gronda mt. 3,  con solo tetto  di copertura in telo  ignifugo di colore bianco", struttura in 
alluminio verniciata bianco, destinati alle corsie di accesso all’area  degustazione  per riparo  dalla luce solare;   
 

- n° 4 Gazebo mq. 4,00 x 4,00 (chiosco bibite e caffè), strutture in alluminio verniciate bianco, telo bianco pvc   

 ignifugo, completo  di: 

 

- chiusure perimetrali scorrevoli da mt.4 x mt. 2,5 h in pvc ignifugo cl.2 e guide a terra; 

- impianto di illuminazione con kit faretti, per l’illuminazione degli spazi  interni delle strutture e collegati in  
  sicurezza alla struttura della  copertura, comando luci e prolunghe interne; 
 

- n. 2 prese di corrente per ogni gazebo; 

- fissaggio con picchetti e cinghie di sicurezza (posa in andamento con il suolo); 

- 64 mq di pavimentazione in legno altezza cm.7, posa in andamento suolo (no moquette); 

- n°16 banchi desk bianchi da mt. 100 x cm. 50 x mt. 1,10 h. con ripiano superiore in plex e base legno; 



- n°8 tavoli mt.130 x cm.70 x mt.1,10 h. piano in legno; 

- n°8 sedie; 

- n°8  cestini portarifiuti; 

-  n. 1 estintore a polvere per ogni gazebo; 

   l’offerta  dovrà includere inoltre:  

-  fornitura  del servizio di assistenza e manutenzione per tutta la durata della manifestazione; 

- 1 tecnico elettricista e 1 tecnico idraulico abilitato ai sensi della normativa vigente presente sul 

   luogo dell'evento per 5 gg.;  

-  pulizia frequente e giornaliera dei gazebo e strutture similari e dei punti espositivi in legno,  prima e durante l’evento; 

-  il montaggio e smontaggio delle strutture fino alla liberazione completa dell'area da ogni  manufatto; 
 
-  installazione a norma di legge  degli impianti necessari a garantire agli espositori ed ai visitatori sicurezza e   
   confort ( elettrici, idraulici, anti-incendio, video, lampade di emergenza, etc); 
 

-  la presenza e assistenza di un responsabile dei lavori per tutta la durata della manifestazione; 

- collegamenti elettrici da ogni pilastro struttura alla fonte elettrica più vicina; 

- collegamenti idrici dal serbatoio idrico al punto acqua: due punti acqua  per  i due  Gazebo   centrali di 
   mq. 6X6 (area ristorazione) e un punto acqua per ogni  Gazebo 4x4 (chiosco   bibite e  caffè),   con  relativi  
   scarichi delle acque  e collegamenti fino al rispettivo serbatoio di  raccolta; 
 
-  sistema antincendio adeguato a tutte le strutture realizzate; 

  
- attestazione di collaudo finale di tutte le  strutture realizzate; 

- impianto elettrico  base con corrente 220/380V; 

Per la realizzazione di spazi coperti si dovranno utilizzare strutture omologate idonee ad ospitare pubblico, accompagnate da  
regolare certificato di corretto montaggio, certificazioni di calcolo strutturale e se ne garantirà la stabilità e la sicurezza del 
sistema di ancoraggio.  
 

Inoltre dovrà avere i seguenti requisiti : grande impatto visivo sotto il profilo progettuale, accessibilità ai diversamente abili e, tutti 

i materiali impiegati dovranno essere corredati di specifica certificazione che attesti il rispetto delle norme vigenti in materia di 

sicurezza nei luoghi pubblici. 

  7 .  Stazione Appaltante e Responsabile Unico del Procedimento 

Stazione appaltante: Regione Siciliana, Assessorato Regionale delle Attività Produttive – Dipartimento regionale Attività 

Produttive Servizio 4 Internazionalizzazione Attività promozionali, Print  Via Degli Emiri 45  90135 Palermo (Pa)  

Codice fiscale: 80012000826 Partita IVA: 02711070827 

Responsabile Unico del procedimento  di cui al  D.D.G. n 783 dell' 01/06/2021  è il Dirigente del Servizio 4 “ 

Internazionalizzazione, Attività promozionale e Print  , dott.ssa  Anna Gullotto   tel. 091 7079437  

Mail  internazionalizzazione.ap@regione.sicilia.it  

PECdipartimento.attivita.produttive@certmail.regione.sicilia.it 

   8. Tipologia di trattativa 

   Il  servizio è effettuato , mediante   affidamento  a   corpo   per   l’importo   da   aggiudicare   secondo   il   criterio  del  minor    
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 prezzo  sulla  base d’asta  pari a  euro 74.000,00=   (settantaquattromila/00 euro)  i.v.a.  escl.,  con  procedura  mediante l’ 
espletamento di apposita R.D.O. sul ME.PA. della P.A. da aggiudicare ai sensi dell'art. art. 1 , comma 2, lettera a) della Legge 
120/2020 di conversione del D.L. 76/2020  in deroga all'art. 36 - comma 2 - lett. a) del D.Lgs 50/2016.    
 . 

   9. Presentazione dell’offerta e documentazione da allegare 
   Documentazione da presentare  per  la  partecipazione, entro il termine indicato sul  MePa: Offerta economica da  
   aggiudicare secondo il criterio del minor prezzo ai sensi dell’art. 95 comma 4  del D.Lgs. n. 50/2016. 
 

a. Dichiarazione di cui all’art. 80 del D. Lgs 50/2016 e s.m.i., resa ex artt 46 e 47 del DPR 445/2000 nell’ambito 

dell’affidamento ai sensi dell’art 36, D. Lgs. N.50/2016. 

b. DSAN antimafia; 

c. DSAN Dichiarazione del patto di integrità; 

d. DSAN C/C dedicato non in via esclusiva; 

e. DSAN inesistenza rapporti di coniugio e parentela; 

                f.      DSAN del certificato di iscrizione alla camera di commercio industria artigianato agricoltura; 
            g.    DSAN art.53  D.lgs. 165/2001 comma 16-ter, e s.m.i.; 
            h.    DSAN attestante il possesso dei requisiti di cui alle lettere d), e) f) e g) del punto 3 del presente disciplinare; 
             i.    DUGE; 
                  

La partecipazione alla procedura di affidamento è subordinata alle condizioni previste dal presente “Capitolato”e l’invio dei 

documenti richiamati da questo articolo,   lett. a), b), c), d), e), f),  g) , h) e i) per il tramite della procedura MePa. 

Le offerte che risulteranno incomplete e/o non conformi alla fornitura del capitolato  saranno escluse;   

 
10. Pagamenti  

Il pagamento del corrispettivo per le attività espletate sarà corrisposto in un’unica tranche a conclusione delle predette 

attività previa presentazione della documentazione. A conclusione della realizzazione del Servizio affidato, la Stazione 

Appaltante potrà richiedere ogni utile documentazione per l’attività di rendicontazione finale, a corredo della presentazione di 

regolare di  fattura elettronica. 

 

11 .Responsabilità e obblighi 

L’appaltatore si assume  ogni responsabilità per i casi di infortunio e per i danni arrecati all'Amministrazione e ai terzi 
durante l'espletamento dei servizi oggetto del contratto e tiene indenne l’Amministrazione da tutte le conseguenze 
derivanti dall'eventuale inosservanza delle norme e prescrizioni tecniche, di sicurezza, di igiene e sanitarie vigenti. 

L’Amministrazione è sollevata, altresì, da qualsiasi responsabilità in caso di infortuni o danni eventualmente subiti da 
persone o cose della suddetta Amministrazione e/o dell’aggiudicatario medesimo e/o di terzi in occasione dell’esecuzione 
del presente appalto. 

L’aggiudicatario deve osservare tutte le norme e tutte le prescrizioni tecniche e di sicurezza in vigore, nonché quelle che 
dovessero essere successivamente emanate. Gli eventuali maggiori oneri derivanti dalla necessità di osservare le norme e 
le prescrizioni di cui sopra, anche se entrate in vigore successivamente alla stipula del contratto, restano ad esclusivo 
carico dell’aggiudicatario, intendendosi in ogni caso remunerati con i corrispettivi offerti in sede di gara. L’aggiudicatario 
non potrà, pertanto, avanzare pretesa di compensi, a tale titolo, nei confronti dell’Amministrazione, assumendosene ogni 
relativa alea. 

Ogni responsabilità in ordine all’organizzazione delle missioni rimane esclusivamente a carico dell’aggiudicatario, il quale 
esonera espressamente l’Amministrazione per i danni che possano derivare dell’aggiudicatario medesimo e/o di terzi a 
causa della realizzazione degli eventi. 

L’aggiudicatario terrà sollevata ed indenne l’Amministrazione da ogni controversia e conseguenti eventuali oneri che 
possano derivare da contestazioni, riserve e pretese di terzi in ordine a tutto quanto ha diretto od indiretto riferimento 
all’espletamento delle attività al medesimo affidate. 

L’Amministrazione potrà in ogni momento verificare il rispetto degli obblighi previsti dal presente articolo e dal capitolato. 
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L’affidatario riconosce a suo carico tutti gli oneri inerenti all’assicurazione delle risorse umane occupate nelle attività 

previste dal contratto e dichiara di assumere in proprio ogni responsabilità in caso di infortunio. 

L'affidatario risponderà, altresì, di eventuali danni arrecati a persone e a cose facenti capo all'Amministrazione Regionale 

e/o a terzi,  per colpa o negligenza del personale messo a disposizione delle prestazioni stabilite. 

12. Clausole di riserva  

Nel caso di sopravvenute esigenze sanitarie legate all’emergenza COVID -19 influenti sull’organizzazione dell’evento  

fieristico,  l’affidamento si risolverà ai sensi dell’art. 1353 c.c. 

13 . Norme di  Rinvio 
Per tutto quanto non previsto e regolamentato dal presente disciplinare si fa riferimento alla normativa vigente, al codice 
civile, nonché ad ogni altra disposizione legislativa in merito applicabile nell’ambito del territorio dello Stato Italiano. 

14 . INFORMATIVA PER IL TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI 

Ai sensi dell’art. 13 del D.Lgs. n. 196/2003, si informa che il trattamento dei dati personali conferiti nell’ambito della 
procedura di acquisizione di beni o servizi, o comunque raccolti dalla stazione appaltante a tale scopo, è finalizzato 
unicamente all’espletamento della predetta procedura, nonché delle attività ad essa correlate e conseguenti. 

In relazione alle descritte finalità, il trattamento dei dati personali avviene mediante strumenti manuali, informatici e 
telematici, con logiche strettamente correlate alle finalità predette e, comunque, in modo da garantire la sicurezza e la 
riservatezza dei dati stessi. I dati potranno essere trattati anche in base a criteri qualitativi, quantitativi e temporali di volta 
in volta individuati. 

Il trattamento dei dati giudiziari è effettuato esclusivamente per valutare il possesso dei requisiti e delle qualità previsti 
dalla vigente normativa in materia di acquisizione di beni e servizi ed avviene sulla base dell’autorizzazione al trattamento 
dei dati a carattere giudiziario da parte di privati, di enti pubblici economici e di soggetti pubblici, rilasciata dal Garante 
per la protezione dei dati personali. 

Il conferimento dei dati è necessario per valutare il possesso dei requisiti e delle qualità richiesti per la partecipazione alla 
procedura nel cui ambito i dati stessi sono acquisiti; pertanto, la loro mancata indicazione può precludere l’effettuazione 
della relativa istruttoria. 

Potranno venire a conoscenza dei suddetti dati personali gli operatori della stazione appaltante individuati quali incaricati 
del trattamento. 

I dati raccolti potranno altresì essere conosciuti da: 

 soggetti esterni, i cui nominativi sono a disposizione degli interessati, facenti parte della Commissione; 

 soggetti terzi fornitori di servizi per la stazione appaltante, o comunque ad essa legati da rapporto 
contrattuale, unicamente per le finalità sopra descritte, previa designazione in qualità di Responsabili del 
trattamento e comunque garantendo il medesimo livello di protezione; 

 altre Amministrazioni pubbliche, cui i dati potranno essere comunicati per adempimenti procedimentali; 

 altri concorrenti che facciano richiesta di accesso ai documenti di gara, secondo le modalità e nei limiti di 
quanto previsto dalla vigente normativa in materia; 

 legali incaricati per la tutela della stazione appaltante in sede giudiziaria. 

In ogni caso, operazioni di comunicazione e diffusione di dati personali, diversi da quelli sensibili e giudiziari, potranno 
essere effettuate dalla stazione appaltante nel rispetto di quanto previsto dall’art. 19 del D.Lgs.196/2003. 

I diritti dell’interessato sono disciplinati dall’art. 7 del D.Lgs. 196/2003. In particolare, l’interessato ha il diritto di ottenere 
la conferma dell’esistenza o meno dei propri dati e di conoscerne il contenuto e l’origine, di verificarne l’esattezza o 
chiederne l’integrazione o l’aggiornamento, oppure la rettifica; ha altresì il diritto di chiedere la cancellazione, la 
trasformazione in forma anonima o il blocco dei dati trattati   in   violazione di  legge,   nonché di  opporsi  in  ogni  caso,  
per  motivi legittimi, al loro trattamento. I titolari del trattamento dei dati personali di cui alla presente informativa è la 
stazione appaltante. 



15. OSSERVANZA DELLE NORME PREVIDENZIALI E ASSISTENZIALI 

L’Aggiudicatario è unico responsabile nei confronti del personale impiegato e dei terzi nell’espletamento dell’incarico. Esso  
è obbligato, sotto ogni profilo, ad osservare la normativa vigente a tutela dei lavoratori in materia assistenziale, 
previdenziale e di sicurezza nei luoghi di lavoro. 
 
L’Aggiudicatario ha l’obbligo di garantire i lavoratori per le ipotesi di infortunio di qualsiasi genere che possano verificarsi 
nello svolgimento anche di quella parte delle attività dagli stessi prestata direttamente nei locali del Committente, 
sollevando quest’ultimo da ogni eventuale richiesta di risarcimento. L’Aggiudicatario ha l’obbligo di osservare, oltre che il    
presente bando, ogni altra norma di legge, decreto o regolamento, vigenti o emanati in corso d’opera, in tema di 
assicurazionisociali ed è tenuto al rispetto di tutta la normativa inerente le assicurazioni sociali del personale addetto ed 
alla corresponsione dei relativi contributi. 
 

16. RITARDI E PENALI 

Per ritardi relativi allo svolgimento dell’attività si intendono quelli non giustificati e non sanati con sospensioni o richieste 

di proroga ed esclusivamente imputabili a cause dovute e/o provocate dal soggetto affidatario. Tutto questo costituirà 

motivo di applicazione delle penali. 

È prescritta a carico dell’Aggiudicatario una penale pari a euro 500,00 per ogni giorno naturale e consecutivo di ritardo 

nella esecuzione delle attività previste, fatto salvo il diritto dell’Amministrazione al risarcimento degli eventuali maggiori 

danni. Le somme dovute a titolo di penale saranno decurtate dagli importi dovuti dall'Amministrazione. Nel caso in cui il 

ritardo ecceda i 10 giorni, l’Amministrazione ha facoltà di procedere alla risoluzione del contratto per inadempimento 

dell'Aggiudicatario, al recupero delle somme erogate e al risarcimento dei danni subiti. Eventuali proroghe potranno 

essere concesse dall’Amministrazione esclusivamente in forma scritta e a suo insindacabile giudizio in presenza di 

motivazioni non previste e non prevedibili alla data della stipula del contratto. La richiesta motivata di proroga - da 

formularsi esclusivamente in forma scritta - da parte dell’Aggiudicatario dovrà in ogni caso pervenire all’Amministrazione 

prima della scadenza prefissata. 

 
17. RISOLUZIONE DEL CONTRATTO 

L’Amministrazione ha la facoltà di promuovere la risoluzione del contratto per inadempimento,  restando impregiudicata 
ogni altra azione per rivalsa dei danni, nelle seguenti ipotesi: 

a) qualora le violazioni del presente Capitolato d’oneri e del contratto comportino l’applicazione di penalità che nel 
complesso superino l’importo di € 20.000,00; 

b) mancato rispetto degli obblighi assicurativi, previdenziali e assistenziali nei confronti del personale dipendente; 

c) mancato rispetto, definitivamente accertato, dei contratti collettivi; 

d) perdita dei requisiti minimi previsti nel bando di gara per l’affidamento dei servizi; 

e) accertata consapevolezza di frode; 

f) fallimento, messa in liquidazione od apertura di altra procedura concorsuale; 

g) abbandono immotivato dei lavori da parte dell’Aggiudicatario; 

h) difformità delle azioni realizzate, rispetto al progetto concordato con il committente; 

i) cessione del contratto; 



j) ogni altra inadempienza o fatto, non espressamente contemplati nel presente articolo, che rendano impossibile la 
prosecuzione del contratto. 

All’Aggiudicatario fallito o responsabile sono addebitate le maggiori spese sostenute dall’Amministrazione rispetto a quelle 
previste dal contratto risolto. Esse sono prelevate da eventuali crediti dell’impresa. 

L'esecuzione in danno non esime l’impresa dalle responsabilità civili e penali in cui la stessa possa incorrere a norma di 
legge per i fatti che hanno motivato la risoluzione. 

In tali casi l’Amministrazione potrà risolvere di diritto il contratto comunicando all’Aggiudicatario, con raccomandata a.r., di 
volersi avvalere della presente clausola risolutiva ed indicando la data dalla quale la risoluzione produrrà i suoi effetti. 

Con la risoluzione del contratto sorge per l’Amministrazione il diritto di affidare a terzi l'incarico, o la parte rimanente di 
questo, in danno dell’Aggiudicatario inadempiente. 

18. RECESSO UNILATERALE 

È facoltà dell’Amministrazione recedere, ex art. 1671 Codice Civile, unilateralmente dal contratto, anche se è già iniziata la 
prestazione del servizio, fatto salvo l'obbligo di corrispondere al soggetto Aggiudicatario un indennizzo relativo alle spese 
sostenute, ai lavori eseguiti e al mancato guadagno. 

19. VIGILANZA 

L’Amministrazione ha facoltà di vigilare sull’attività dell’Aggiudicatario per l’adempimento degli obblighi di legge e di 
contratto. 

20. LICENZE E AUTORIZZAZIONI 

Prima dell’inizio dell’attività l’Aggiudicatario dovrà essere munito di tutte le licenze ed autorizzazioni richieste dalle leggi, 
dai regolamenti e dalle normative vigenti per lo svolgimento della propria attività. 
 

21 . RISOLUZIONE DELLE CONTROVERSIE 

Per ogni controversia fra l’Amministrazione regionale e l’Aggiudicatario, il Foro competente è esclusivamente quello di 
Palermo e la legge applicabile quella italiana. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



CAPITOLATO TECNICO 

Allestimento di un’area espositiva di mq. 1144 circa,  da realizzarsi presso la “Tenuta Ambelia”  sita in Militello Val di 

Catania  nei giorni 02-03 e 04  luglio 2021 nell’ambito della terza edizione della “ Fiera mediterranea del cavallo” . 

L’area espositiva è dedicata agli operatori del comparto equino, alle imprese agroalimentari e dell’artigianato di 

qualità, alle istituzioni che operano nell’interesse generale del comparto equino. 

Nel  particolare la Regione Siciliana  dovrà curare l'allestimento di un'area  destinata : 

1) all' esposizione dei prodotti delle imprese dell'artigianato locale siciliano ed alla promozione dei 

prodotti/servizi erogati da Enti e/o organismi pubblici  di mq.360 circa ( n. 30  punti espositivi in legno  per  

12 mq,. cad.); 

2) alla promozione e valorizzazione delle produzioni agroalimentari di qualità certificata (articolata in un' 

area ristorazione già attrezzata di cucine e frigoriferi, all'interno della quale saranno cucinati i piatti per la 

degustazione e dove  potranno essere degustati i prodotti dell'agro-alimentare di qualità certificata, sotto-

forma di piatti cucinati in loco,  che richiamano la tradizione e tipicità della cucina regionale Siciliana ed un' 

area contigua all'interno della quale i consumatori potranno conoscere i soggetti che promuovono e 

tutelano la qualità dei prodotti certificati al fine di assicurare benessere e garanzia igienico-sanitaria  ) per un 

totale di mq.720 circa; 

3) alla vendita di bibite e caffe ( n. 4  chioschetti di mq. 16 per un totale di 64 mq); 

 La fornitura del servizio prevede:  

Noleggio e  allestimenti punti espositivi per un'area di mq. 360 - Area descritta   al punto 1 :  

- n. 30 punti espositivi dimensione mt. 4 x 3 frontali,  realizzati con struttura in legno chiaro ignifuco, con 
pavimentazione in legno di nuova fattura o rivestita in moquette ignifuga, idonea al contesto ambientale, 
tipologia: casetta a falda unica, fornita di piano di calpestio realizzato con elementi portanti in morali di abete 
sezione 8x8 cm e pannellatura superiore in pannelli di multistrato modello kaufmann sezione 2 cm, pareti 
laterali realizzate in doghe di abete assemblate con telai di supporto, tetto a  falda unica realizzato con doghe 
di abete rivestite superiormente con guaina ardesiata, n.1 parete posteriore munita di porta di ingresso a 
battente e chiusura con chiave, n.1 parete munita di mensola ribaltabile per realizzazione fronte espositivo. 
Ogni struttura dovrà essere munita di impianto elettrico e di illuminazione con faretti a led, collegati in 
sicurezza alla struttura di ogni copertura, comando luci e prolunghe interne; 

- L'area di ogni punto espositivo dovrà essere dotata dei seguenti arredi: 

- n. 1 tavolo ( cm. 70X70) in legno; 

- n. 2 sedie in legno; 

- n. 1 ventilatore a pale da soffitto; 

- n. 2 mensole/ripiani per l'esposizione dei prodotti o in alternativa 1 espositore, in legno;  

- n. 1 desk info-point per la distribuzione di eventuale materiale promo-pubblicitario, in legno; 



- n. 1 cestino getta carta; 

- n. 1 estintore a polvere; 

   - n. 1 appendi-abito; 

   - presa di corrente multipla universale 

   - n. 2 faretti  a led per ogni stand espositivo mgw 100 ( uno interno e uno esterno allo stand); 
   - personalizzazione grafica sul prospetto frontale (tutti gli stand  dovranno essere personalizzati  con 
     inserimento con una grafica comprendente il nome e il  logo degli espositori) ; 
 

Noleggio e  allestimenti  strutture per un'area di mq. 720 (c.)  -  Area descritta  al punto 2 :  

N° 1 Gazebo mq. 12,00 x 12,00 ( in alternativa mt. 10x 15,00)  e n° 4  Gazebo di mq. 6,00 X 6,00 altezza 

gronda m. 3, telo tetto ignifugo di colore bianco (oscurante nel 12x12 o 10x15,00), struttura in alluminio 

verniciata bianco, allestiti  e completi di: 

- chiusure perimetrali scorrevoli da m.6 x m.3 h in pvc ignifugo cl.2 e guide a terra; 

- impianto di illuminazione con kit faretti adeguato alla struttura, per l’illuminazione  degli spazi interni  e 

collegati in  sicurezza alla struttura della copertura, comando luci e prolunghe interne; 

 

-  n° 8 prese di corrente nel  Gazebo 12x12 e n° 4 prese di corrente in ogni Gazebo di mq. 6X6; 

- 288 mq di pavimentazione in legno altezza cm.7, posa in andamento con il suolo; 

- fissaggio con picchetti e cinghie di sicurezza (posa in andamento con il suolo) 

- 144 mq di moquette ignifuga colore idoneo al contesto ambientale (installata solo nel gazebo 12x12); 

- n°18 banchi desk bianchi da mt. 1,00 x cm. 50 x mt. 1,10 h. con ripiano superiore in plex e base 

  legno muniti ciascuno di n.1 sgabello alto; 

 

- 36 sedie,  n. 18 cestino getta carta,  n. 18 appendi-abito; 

-  n. 5 estintori a polvere adeguati alla superficie da ricoprire; 

- n°18 adesivi con personalizzazione grafica lungh.70 cm x h.50 cm.; 

- n. 18 cavalieri da tavolo in cartone, lungh. 30 cm. X h.10 cm. completi di personalizzazione 

  Grafica;  

- n°12 tavoli mt. 1,30 x cm. 70 x mt.1,10 h  piano in legno  per la distribuzione dei prodotti; 

- n° 2 totem da esterno riportanti 9 personalizzazioni grafiche cad.; 

- n. 100 tendiflex ( NASTRI SEPARATORI) composti da palina autoportanti e cordone allungabile da 2,5 mt . 
per realizzazione corridoi di passaggio pubblico per zona somministrazione; 
 

 Si specifica che i 4 gazebo 6 x 6 saranno destinati ad attività di ristorazione già attrezzata di cucine e 

frigoriferi (si fa presente che le cucine e i frigoriferi non fanno parte del presente preventivo);      



Allestimenti complementari: 

- n° 4 ventilatori  a  pale da soffitto con comando, per le 4 strutture 6x6, adeguati alla dimensione 
  dell'area espositiva;    
 
- n° 8 ventilatori a pale da soffitto con comando, per la struttura 12x12, adeguati alla dimensione 
  dell'area espositiva;    
 
- n° 1 ledwall mt 2,50x mt. 1,50 h  con struttura portante in tralicci di alluminio anodizzato e comprensivo di 

installazioni collegamento elettrico e mixer video; 

- N° 2 Gazebo mq. 12,00 x 12,00 altezza gronda mt. 3, ( in alternativa  N° 1 struttura mt. 12 x 24,00 ), con solo 

tetto  di copertura in telo  ignifugo di colore bianco", struttura in alluminio verniciata bianco, per riparo dei 

tavoli esterni dalla luce solare, con relativa pavimentazione  in legno altezza cm.7, posa in andamento suolo;   

- Impianti/o di illuminazione realizzati con fari a led comando luci e prolunghe interne opportunamente  
  dimensionati per l’illuminazione degli spazi interni delle strutture e collegati in sicurezza alla struttura della  
  copertura; 
-  n°24 tavoli esterni  in legno mt.1,00 x mt. 2,00 x mt. 1,00 h.; 

- n. 2 panche in legno lunghezza 150 cm,  per ogni tavolo, per un totale di n. 96 posti a sedere; 

- n° 4 Gazebo mq. 6,00 x 6,00 altezza gronda mt. 3,  con solo tetto  di copertura in telo  ignifugo di colore 

bianco", struttura in alluminio verniciata bianco, destinati alle corsie di accesso all’area degustazione  per 

riparo  dalla luce solare;   

Noleggio e  allestimenti n. 4 Gazebo mq. 4,00 x 4,00 (chiosco bibite e caffè)  per un'area di mq. 64  -  Area 

descritta  al punto 3 :  

- N° 4 Gazebo mq. 4,00 x 4,00 (chiosco bibite e caffè), strutture in alluminio verniciate bianco, telo bianco pvc 

ignifugo,  completo  di: 

 

- chiusure perimetrali scorrevoli da mt.4 x mt. 2,5 h in pvc ignifugo cl.2 e guide a terra; 

- impianto di illuminazione con kit faretti, per l’illuminazione degli spazi  interni delle strutture e collegati in  
  sicurezza alla struttura della  copertura, comando luci e prolunghe interne; 
 

- n. 2 prese di corrente per ogni gazebo; 

- fissaggio con picchetti e cinghie di sicurezza (posa in andamento con il suolo); 

- 64 mq di pavimentazione in legno altezza cm.7, posa in andamento suolo (no moquette); 

- n°16 banchi desk bianchi da mt. 100 x cm. 50 x mt. 1,10 h. con ripiano superiore in plex e base legno; 

- n°8 tavoli mt.130 x cm.70 x mt.1,10 h. piano in legno; 

- n°8 sedie; 

- n°8  cestini portarifiuti; 

-  n. 1 estintore a polvere per ogni gazebo; 

   l’offerta  dovrà includere inoltre:  



-  fornitura  del servizio di assistenza e manutenzione per tutta la durata della manifestazione; 

- 1 tecnico elettricista e 1 tecnico idraulico abilitato ai sensi della normativa vigente presente sul 

   luogo dell'evento per 5 gg.;  

-  pulizia frequente e giornaliera dei gazebo e strutture similari e dei punti espositivi in legno,  prima e   
   durante l’evento; 
-  il montaggio e smontaggio delle strutture fino alla liberazione completa dell'area da ogni  manufatto; 
 
-  installazione a norma di legge  degli impianti necessari a garantire agli espositori ed ai visitatori sicurezza e    
   confort ( elettrici, idraulici, anti-incendio, video, lampade di emergenza, etc); 
 
-  la presenza e assistenza di un responsabile dei lavori per tutta la durata della manifestazione; 

- collegamenti elettrici da ogni pilastro struttura alla fonte elettrica più vicina; 

- collegamenti idrici dal serbatoio idrico al punto acqua: due punti acqua  per  i due  Gazebo   centrali di 
   mq. 6X6 (area ristorazione) e un punto acqua per ogni  Gazebo 4x4 (chiosco   bibite e  caffè),   con  relativi  
   scarichi delle acque  e collegamenti fino al rispettivo serbatoio di  raccolta; 
 
-  sistema antincendio adeguato a tutte le strutture realizzate; 

  
- attestazione di collaudo finale di tutte le  strutture realizzate; 

- impianto elettrico  base con corrente 220/380V; 

Per la realizzazione di spazi coperti si dovranno utilizzare strutture omologate idonee ad ospitare 
pubblico, accompagnate da regolare certificato di corretto montaggio, certificazioni di calcolo strutturale 
e se ne garantirà la stabilità e la sicurezza del sistema di ancoraggio.  
 

Inoltre dovrà avere i seguenti requisiti : grande impatto visivo sotto il profilo progettuale, accessibilità ai 

diversamente abili e, tutti i materiali impiegati dovranno essere corredati di specifica certificazione che 

attesti il rispetto delle norme vigenti in materia di sicurezza nei luoghi pubblici. 

     In allegato la planimetria. 

Il  Responsabile Unico del  Procedimento  

              Dott.ssa Anna Gullotto   


