	ALLEGATO A


Tabella 1

	REQUISITI QUALITATIVI OBBLIGATORI

	|__| Sistema di videosorveglianza ( tutte le zone)

	|__| Decoro e arredi come da regolamentazione comunale (finitura totale dei prospetti, anche in caso di riqualificazione esterna del locale) ( tutte le zone)

	|__| Attrezzature adeguate per la raccolta differenziata dei rifiuti ( tutte le zone)

	|__| Dotazione di servizi igienici come determinata dal provvedimento autorizzatorio sanitario. ( tutte le zone)

	|__| Dotazione di servizi ed attrezzature per favorire la accessibilità e fruibilità del servizio ai diversamente abili (es. tavoli  idonei, menù braille) ( tutte le zone)

	|__| Rilevatore alcolometrico qualificato a disposizione gratuita dei clienti come da normativa vigente (tutte le zone)

	|__| Osservanza dei limiti di contenimento acustico stabiliti dalla legislazione vigente ( tutte le zone)

	|__| Prossimità di un parcheggio a distanza non superiore mt. 200 (per la zona 2)

	|__| Disponibilità di spazi privati esterni destinati alla somministrazione ( per la zona 2)

	|__| Presenza di personale di accoglienza alla clientela e/o addetto al controllo fuori dal locale ( per la zona 2)

	|__| Apertura su aree ad alta mobilità turistica ( per la zona 2)

	|__| Presenza del menù in almeno due lingue straniere oltre all’italiano, conoscenza di almeno una lingua straniera da parte del richiedente e/o preposto al servizio certificata da apposita documentazione (diploma o altro titolo di studio, corsi specialistici, ecc.) o dichiarata ( per la zona 2)

	|__| Presenza di impiego nel menù di ricette regionali in quantità pari almeno al 20% degli alimenti offerti ( per la zona 2)

	|__| Dichiarazione di impegno ad aderire alle iniziative ed ai circuiti regionali, provinciali e comunali di promozione dei prodotti tipici regionali di promozione turistica e di valorizzazione della cultura locale (Area espositiva non inferiore a 1 mq.) ( per la zona 2)


Tabella 2

	REQUISITI QUALITATIVI MINIMI


	ACCESSIBILITA'


	TIPOLOGIE
	
	

	Viabilità 
	|__| Prossimità di un parcheggio a distanza non superiore mt. 200
	

	
	
	

	Funzionalità 
	|__| Disponibilità di spazi privati esterni destinati alla somministrazione
	

	
	|__| Orari di esercizio estesi (oltre le 10 ore)
	

	
	|__| Sistema di climatizzazione del locale
	

	
	|__| Presenza di personale di accoglienza alla clientela e/o addetto al controllo fuori dal locale
	


	SOSTENIBILITA'


	TIPOLOGIE
	
	

	Ambientale 
	|__| Uso esclusivo di attrezzature a risparmio energetico (es. elettrodomestici di classe A)
	

	
	|__| Presenza di sistemi termici eco-compatibili (es. pannelli solari, impianti a pavimento, ecc.)
	


	PARI OPPORTUNITA


	TIPOLOGIE
	
	

	
	|__| Dotazione di servizi ed attrezzature per favorire la accessibilità e fruibilità del servizio per infanti (es. seggioloni, fasciatoio, scalda latte, etc.)
	

	
	|__| Presenza di spazi dedicati all’intrattenimento dei bambini, adeguatamente definiti
	

	
	|__| Impegno ad assumere personale residente nel Comune di Paternò
	

	CONCORRENZIALITA'


	TIPOLOGIE
	

	Tutela del consumatore 
	|__| Apertura su aree ad alta mobilità turistici

	
	|__| Presenza del menù in almeno due lingue straniere oltre all’italiano, conoscenza di almeno una lingua straniera da parte del richiedente e/o preposto al servizio, certificata o dichiarata

	Sviluppo rete distributiva 
	|__| Prossimità ad importanti Poli Funzionali (amministrazioni pubbliche, poli produttivi e di servizi, nuovelottizzazioni urbane) nel raggio di 50 mt misurati sul percorso pedonale più breve 

	Differenziazione offerta 
	|__| Degustazione di spremuta fresca di arancia rossa di Paternò

	
	|__| Presenza nel menù di prodotti tipici locali comunali e/o produzione di pasticceria tipica all'arancia rossa di Paternò

	
	|__| Presenza nel menù dei Vini di almeno due tipologie di vino doc regionale

	
	|__| Presenza di impiego nel menù di ricette regionali in quantità pari almeno al 20% degli alimenti offerti

	
	|__| Sito internet del locale con servizio di prenotazione on line

	
	|__| Documentata esperienza di oltre due anni negli ultimi cinque nel settore della somministrazione da parte del titolare, soci, e/o preposti all'attività 

	Networking 
	|__| Dichiarazione di impegno ad aderire alle iniziative ed ai circuiti regionali, provinciali e comunali di promozione dei prodotti tipici regionali di promozione turistica e di valorizzazione della cultura locale (Area espositiva non inferiore a 1 mq.)


	Tabella 3

	REQUISITI PROFESSIONALI AGGIUNTIVI


	TIPOLOGIE
	

	
	Titoli professionali |__| Titolo professionale del richiedente e/o del personale preposto al servizio acquisiti attraverso corsi professionalizzanti promossi da Organismi Abilitanti (aggiuntivi rispetto ai requisiti professionali previsti dalla norme vigente) – specificare:  ________________________________________________________ ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

	
	Titoli di Specializzazione |__| Attestato/i di partecipazione a corsi di perfezionamento/specialistici nel settore alimentare, nella gestione d'impresa, nel turismo e commercio, del richiedente e/o del personale preposto – specificare

_______________________________________________________________________________________ ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________


	Tabella 4

	REQUISITI NORMATIVI PREVISTI AI SENSI DI LEGGE


	TIPOLOGIE
	

	Oggettivi 
	|__| Conformità alle prescrizioni del Regolamento Edilizio Comunale vigente

	
	|__| Rispetto del principio di Sorvegliabilità

	
	|__| Requisiti igienico-sanitari afferenti ai Locali e Luoghi di Lavoro (come da prescrizioni del Regolamento Comunale di Igiene, Sanità Pubblica e Ambientale vigente/Norme ASP)

	
	|__| Dichiarazione/titolo di proprietà/possesso locali

	Soggettivi
	

	requisiti morali 
	|__| Dichiarazione/Autocertificazione del richiedente

	requisiti professionali 
	|__| Titolo abilitante all'esercizio di somministrazione
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