Allegato n.2 al DDG n. 1322 del 4 luglio 2017

Piano Regionale di controllo ufficiale sugli alimenti destinati ad una

alimentazione particolare (ADAP) 2015 - 2018. Ver. 2017/1.0

In attuazione della normativa comunitaria e nazionale relativa al settore

alimenti destinati ad una alimentazione particolare (ADAP) ¢ stato predisposto il
piano regionale dei controlli ufficiali da attuare nel quadriennio 2015 - 2018, in
linea con la programmazione del Piano Nazionale Integrato 2015 - 2018.

Normativa di riferimento

DPR 14 luglio 1995 (atto di indirizzo specifico per ADAP che prevede un
numero minimo di campioni come da tabella n° 6, art. 6, comma 2);

D.lvo 169 del 21 maggio 2004 (attuazione della direttiva comunitaria
2002/46/CE in materia di legislazione comunitaria per gli integratori
alimentari) con allegati relativi alle sostanze ammesse e all’apporto
giornaliero ammissibile (AGA).

Reg. (CE) n. 1925/2006 relativo ad aggiunta di vitamine e minerali negli
alimenti

Reg. (CE) n. 1170/2009 che modifica la direttiva comunitaria 2002/46/CE
in materia di legislazione comunitaria per gli integratori

D.M. 9 aprile 2009 n. 82 in attuazione della direttiva 2006/125/CE in
materia di alimenti per lattanti

Direttiva 2006/125/CE relativa ad alimenti a base di cereali ed altri
alimenti destinati ai lattanti e al proseguimento;

Direttiva 99/21/CE sugli alimenti dietetici a fini speciali attuato dal DPR
20 marzo 2002 n. 57

Reg. (CE) n. 41/2009 relativo alla composizione e all’etichettatura dei
prodotti alimentari destinati a soggetti intolleranti al glutine.

Reg. (UE) n.609/2016 e atti delegati.

D.A. 483 del 12 marzo 2013 (approvazione linee guida applicative per il
riconoscimento degli stabilimenti articolo 6, c.3, Reg (CE) n. 852/2004.)

Obiettivi del Piano regionale:

Controllo di identita documentale

Verifica del rispetto di quanto previsto dal Reg. (UE) n.400/2014 in materia
di residui di prodotti fitosanitari negli alimenti per lattanti;

Ricerca delle aflatossine e delle micotossine in alimenti a base di cereali e in
altri alimenti destinati ai lattanti e al proseguimento;

Il campionamento sara effettuato contestualmente all’azione ispettiva e sara
comprensivo della verifica dei requisiti dell’etichettatura lo stesso potra essere
effettuato sui punti vendita, presso gli stabilimenti di produzione o presso i centri
di deposito o stoccaggio.

I laboratori regionali ai quali dovranno essere conferiti i campioni oggetto di

controllo ufficiale sono:




- llstituto Zooprofilattico Sperimentale della Sicilia “A. Mirri”.
Marinuzzi n. 3, Palermo per gli alimenti di origine animale e di origine
vegetale non trasformati.

- Il Laboratorio di Sanita Pubblica di Palermo per gli alimenti di origine
vegetale trasformati.

Flussi informativi e di rendicontazione

Via G.

Nelle more che sia resa disponibile una specifica funzionalita sul sistema
informativo NSIS, i flussi dovranno essere assicurati dalle Aziende AASSPP
tramite tabelle di rendicontazione in formato Excel.

Le AA.SS.PP., inoltre, provvederanno ad inviare al Servizio 7 — Sicurezza
Alimentare entro il 31 gennaio di ogni anno, congiuntamente alla tabella di cui

sopra:

1. l'elenco degli ADAP tal quali cui si riferisce l’eventuale etichetta non
conforme;
2. T’elenco degli alimenti per i quali sono stati rilevati non conformita;
3. le misure, i provvedimenti e le eventuali sanzioni applicate in caso di non
conformita.

PRIC Sicilia 2015 - 2018 - ver.2017/1.0
Piano regionale di controllo ufficiale Alimenti e Bevande 2015 -2018
Linea di intervento n. 4 - Alimenti destinati ad una alimentazione particolare (ADAP)

n. campioni per ASP

rif.normativo matrice ricerca analitica laboratorio |AG |CL |CT (EN |[ME|PA |RG |SR (TP |Totale
fitofarmaci
D.M. n. 82/2009  |alimenti per lattanti Reg.(UE) n. 662/2016 |1ZS 4 3| 4 3| 3| 4] 4 4 4 33
alimenti di proseguimento|a-benzopirene (IPA)  {IZS 3] 4 4 3| 3| 4| 4 3l 3 31
dir. 2006/125/CE aflatossine LSP PA 2l 3| 3 2| 3| 3| 3 3l 3 25
alimentiper l'infanzia  |deossivalenolo LSP PA 1 2] 1 2 2 1| 2 2[ 2 15
a base di cereali zearalenone LSP PA 2l 1] 2 1 1] 2| 2 2| 2 15
farine di mais per lattanti {fumonisina LSP PA 2l 1] 2 1 2| 1| 2 2| 2 15
omogeneizzati mele pere |patulina LSP PA 2l 2| 3 3] 2| 2| 2 2 2 20
prodotti da forno acrilamide 1ZS 2l 2 2 2| 3| 3| 3 3] 2 22
totale 18| 18| 21| 17| 19 20 22| 21| 20 176




